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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Inhalt
Ubersicht der Bedienelemente 3
Auspacken des Gerétes 4
Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang ............... 4
Warnhinweise fiir die Benutzung des Gerétes................ 5
Anwendungshinweise 5

Standby (Bereitschaftszustand)
Gerét ein-/ausschalten
Innenraumbeleuchtung....
Vor der ersten Benutzung
Hinweise fir die Benutzung .........cccoevenrvnerenseeneeneernenens
Funktionstasten
Einstellen der Temperatur (§) und der Garzeit (@)......... 6
Bedienung
Automatikprogramme
Betrieb unterbrechen
Betrieb beenden..........cccovvirinnriincriiseeesenns
Reinigung
Aufbewahrung
Stoérungsbehebung
Technische Daten
4
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Entsorgung 8
Bedeutung des Symbols ,Milltonne“.............ccccoevverncnnen. 8

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

Ubersicht der Bedienelemente/

Lieferumfang
Gerat
1 Luftauslasséffnungen
2 Lufteinlassoffnungen
3 Bedienfeld
4 Silikonnoppen
5 Siebeinsatz Frittierbehalter
6 Griff des Frittierbehalters
7 Sichtfenster
8 Frittierbehélter
9  Griffmulde
Bedienfeld
Tasten der Automatikprogramme:
French Fries  (Pommes)
Chicken Wings  (Hahnchenfligel)
Chicken (Hahnchen)
Fish (Fisch)
Steak (Steak)
Pizza (Pizza)
Cake (Kuchen)
Vegetables (Gemiise)
Potatos (Kartoffeln)
Defrost (Auftau-/Warmhaltefunktion)
Taste (Innenraumbeleuchtung)
Taste © (Garzeit/ Temperatur verringern)
Taste ® (Garzeit/ Temperatur auswahlen)
Taste @ (Garzeit/ Temperatur erhdhen)
Taste () (Gerat ein- und ausschalten / Garvorgang star-

ten/stoppen)
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Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Fassen Sie den Frittierbehalter nur am Griff an. Ver-
wenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

+ Wahrend des Betriebes kann heier Dampf aus der
Luftaustrittsoffnung austreten. Halten Sie genug Ab-
stand.

/\ ACHTUNG:

+ Die Lufteinlass- und Luftaustritts6ffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden, um eine ausreichende Luftzirkula-
tion zu gewahrleisten.

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
(30cm) zu leicht entziindlichen Gegensténden wie
Mabel, Vorhange, etc.!

+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden
Hitze und der Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

+ Manipulieren Sie nicht den Sicherheitsschalter.

« Uberlastung! Verwenden Sie keine Mehrfachsteck-
dose, da dieses Gerat zu leistungsstark ist.

Anwendungshinweise

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und
hitzebestandige Flache.

+ Das Gerat nicht mit der Riickseite direkt an eine Wand
stellen.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel
nie auf heiflen Oberflachen oder in der Nahe von War-
mequellen platziert werden (z. B. Herd, Kochfeld).

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, ver-
gewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der des
Gerétes ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie auf
dem Typenschild.

Standby (Bereitschaftszustand)

Das Gerét befindet sich im Bereitschaftszustand, wenn
ausschlieBlich die Taste (D leuchtet. Das Gerat wechselt in
folgenden Situationen in den Bereitschaftszustand:

+ Wenn der Netzstecker eingesteckt wird.

+ Wenn ca. 60 Sekunden lang keine Taste gedriickt wird.

+ \Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen ist. Zuvor
erscheint kurz die Anzeige OF F im Display. Es erténen
6 Signaltone.
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Gerat ein-/ausschalten
Mit der Taste () schalten Sie das Gerat ein und aus.

+ Sobald Sie das Gerat einschalten, wird die Betriebs-
bereitschaft-Anzeige sichtbar.

+ Nach Ablauf der Zeit erscheint die Anzeige 8FF im
Display. Der Ventilator lauft kurz nach, um das Gerat
abzukiihlen. Anschlieend ertonen 6 Signaltone und das
Gerét schaltet in Standby.

DEUTSCH

Innenraumbeleuchtung

Mit der Taste ) schalten Sie die Innenraumbeleuchtung im
Gerét ein und aus.

Vor der ersten Benutzung

+Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um
diese zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 15 Mi-
nuten lang ohne Inhalt. Leichte Rauch- und Geruchsent-
wicklung ist bei diesem Vorgang normal. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beluftung.

* [\ WARNUNG:
Lassen Sie das Gerét abkuhlen, bevor Sie es reinigen!

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
- Wischen Sie den Frittierbehélter, den Siebeinsatz und
den Innenraum des Gerates vor der Benutzung aus.

Hinwesise fiir die Benutzung

+ Dieses Gerét dient zur Zubereitung von festen Nah-
rungsmitteln. Bereiten Sie keine Suppen oder andere
fllissige Nahrungsmittel darin zu.

+ Ein Sicherheitsschalter verhindert die Benutzung des
Gerétes ohne Frittierbehalter.

+ Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, fiillen Sie den
Frittierbehélter maximal bis zur Markierung MAX. Uber-
filllen Sie den Frittierbehalter nie, damit die Nahrungsmit-
tel nicht mit dem Heizelement in Bertihrung kommen.

+ Fiillen Sie auf keinen Fall Ol oder eine andere Fliissig-
keit in den Frittierbehalter. Um ein knuspriges Ergebnis
zu erzielen, konnen die Lebensmittel mit etwas Ol be-
strichen werden.

+ Keine stark fetthaltigen Speisen (z. B. Wiirstchen) mit
dem Gerét zubereiten.

+ Im Gerét kdnnen alle Speisen zubereitet werden, die
auch flir den Backofen geeignet sind.

+ Der Siebeinsatz sorgt dafiir, dass sich das angesam-
melte Fett am Boden des Frittierbehélters absetzt.
Dadurch werden die Nahrungsmittel knuspriger.

+ Beim Backen von Kuchen, Brot usw. ist zu beachten,
dass sich der Teig ausdehnt. Der Teig darf nicht mit dem
Heizelement in Berlihrung kommen.

+ Zum Backen von Brot 0. A. kann der Siebeinsatz heraus-
genommen werden.

+ Lebensmittel, die beim Garen Ubereinander liegen,
sollten nach der Hélfte der Garzeit geschiittelt werden.
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DEUTSCH

Dadurch wird das Garergebnis optimiert und ein un-
gleichmaRiges Garen verhindert.

Hausgemachte Kartoffelprodukte nach dem Schneiden
mindestens 30 Minuten wassern, um die Kartoffelstarke
zu reduzieren. Anschliefend die Kartoffelstiicke mit
Kiichenpapier gut abtrocknen.

Die Garzeit hangt von verschiedenen Faktoren ab:
Grofe, Beschaffenheit, Menge der Lebensmittel und
eingestellte Temperatur.

Wenn Sie die HeiRluftfritteuse nicht vorheizen, addieren
Sie 3 Minuten zur Garzeit hinzu.

Braten Sie Steaks und gréRere Fleischmengen vor dem
Garen in der HeiRluftfritteuse in einer Pfanne an. Zeit
und Temperatur sind abhangig von der gewtinschten
Garstufe.

Mit dem Gerét konnen Sie auch Nahrungsmittel
aufwarmen. Wahlen Sie das Automatikprogramm
,Warmhalten/Auftauen* mit der Taste Defrost aus. Die
voreingestellte Temperatur und Zeit kann individuell an-
gepasst werden.

Funktionstasten

Bei den Tasten am Gerat handelt es sich um Touch-Tasten.
Beriihren Sie die Tasten leicht mit einem Finger, um die
Funktion auszufiihren. Jeder Tastendruck wird mit einem
Signalton bestatigt.

Einstellen der Temperatur () und der Garzeit (©®)

Driicken Sie die Taste &, um zwischen den Einstellun-
gen fiir Temperatur und Garzeit zu wechseln.

Mit der Taste @ oder @ stellen Sie die Temperatur
(50-200 °C) bzw. die Garzeit (1-60 Minuten) ein.
Temperatur und Garzeit werden abwechselnd auf dem
Display angezeigt.

Bedienung

. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Stromnetz

getrennt ist.

. Ziehen Sie den Frittierbehélter am Griff aus dem Gerét.
. Setzen Sie gegebenenfalls den Siebeinsatz mit den

Silikonnoppen in das Gerat. Driicken Sie den Siebein-
satz bis ganz unten.

. Schieben Sie den Frittierbehélter zurtick in das Gerat. Er

muss hérbar einrasten.

. SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschriftsmalig

installierte Schutzkontakt-Steckdose an. Es ertont ein
Signalton und alle Symbole leuchten kurz auf. Danach
leuchtet nur noch die Taste ().

. Driicken Sie die Taste (), um das Gerét in die Betriebs-

bereitschaft zu schalten. Das Gerat ist werkseitig auf
eine Temperatur von 180 °C und 15 Minuten eingestellt.

. Wir empfehlen, das Gerét fiir ca. 3 Minuten ohne Gargut

vorzuheizen. Stellen Sie die benétigte Temperatur und
die Garzeit auf 3 Minuten ein.
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8. Driicken Sie die Taste (), um den Garvorgang zu
starten.

9. Nach Ablauf der Zeit erscheint die Anzeige OFF im
Display. Der Ventilator lauft kurz nach, um das Gerat
abzukiihlen. Anschlieend ertonen 6 Signaltone und das
Gerét schaltet in Standby.

10. Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerét.

11. Stellen Sie den Frittierbehalter auf eine hitzebestandige
Flache.

12. Befiillen Sie den Frittierbehéalter mit den gewlinschten
Lebensmitteln.

13. Schieben Sie den Frittierbehalter zuriick in das Gerét. Er
muss horbar einrasten.

14. Driicken Sie die Taste (), um das Gerét wieder in die
Betriebsbereitschaft zu schalten.

15. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur und die Garzeit
ein. Alternativ kann auch ein Automatikprogramm ge-
wahlt werden (siehe nachster Abschnitt).

16. Driicken Sie die Taste ("), um den Garvorgang zu
starten.

17. Schitteln Sie gegebenenfalls nach der Halfte der
Garzeit die Lebensmittel. Ziehen Sie dazu den Frittierbe-
halter am Griff heraus. Schieben Sie den Frittierbehélter
anschlieend wieder zuriick in das Geréat. Das Geréat
setzt den Betrieb an der unterbrochenen Stelle fort.

Automatikprogramme

Wahlen Sie das gewlinschte Automatikprogramm aus. Das
Symbol des Programms blinkt.

+ Die nachfolgende Tabelle zeigt die ab Werk vorein-
gestellten Temperaturen in Grad Celsius (°C) und die
Minuten (min). Die Voreinstellungen sind nur Richtwerte.
Je nach GroRe und Gewicht der Lebensmittel miissen
Temperatur und Zeit eventuell individuell angepasst
werden.

+ Die voreingestellte Temperatur und die Garzeit kénnen
mit den entsprechenden Tasten @® und © angepasst
werden.

+ Beachten Sie auch die Angaben auf der Lebensmittel-
verpackung.

Programm °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potatos 200 35
Defrost 90 5
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Betrieb unterbrechen

+ Durch Herausziehen des Frittierbehélters wird der
Betrieb unterbrochen. Setzen Sie den Frittierbehalter
wieder ein, um den Betrieb fortzusetzen.

+ Der Betrieb kann auch durch Ziehen des Netzsteckers
unterbrochen werden. Stecken Sie den Netzstecker
wieder in die Steckdose, um den Betrieb fortzusetzen.

+ Das Gerat setzt den Betrieb an der unterbrochenen
Stelle fort. Dies gilt auch bei Stromausfall.

Betrieb beenden

1. Nach Ablauf der Zeit erscheint die Anzeige OFF im
Display. Der Ventilator lauft kurz nach, um das Gerat
abzukiihlen. Anschlieend ertonen 6 Signaltone und das
Gerét schaltet in Standby.

2. Sie kdnnen den Betrieb auch vorzeitig beenden, indem
Sie die Taste () driicken.

3. Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff heraus.

4. Geben Sie die Nahrungsmittel in eine hitzebesténdige
Schussel.

5. Schieben Sie den Frittierbehélter zurlick in das Gerat.

6. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie, bis

das Gerat abgekuhlt ist.

+ Lassen Sie den Siebeinsatz erst abkuhlen, bevor Sie diesen
aus dem Frittierbehalter entnehmen!

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand fUhren.

/N ACHTUNG: Antihaftbeschichtung

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstéande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Den Siebeinsatz kénnen Sie im warmen Spulwasser mit
etwas Handspdilmittel reinigen.

+ Reinigen Sie das Geréat und den Frittierbehalter von
innen und aulen mit einem leicht feuchten, nicht nassen
Tuch.

+ Entfernen Sie auch eventuelle Speise-/ Fettriickstande
auf und neben dem Heizelement mit einem leicht feuch-
ten Tuch. Schalten Sie das Gerat erst wieder ein, wenn
das Heizelement vollstandig trocken ist!
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Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das

Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es (iber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

25.04.24
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Stérungsbehebung

Problem

Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne
Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Der Frittierbehalter ist nicht richtig eingesetzt. Ein
Sicherheitsschalter verhindert den Betrieb mit
einem nicht korrekt eingesetzten Frittierbehalter.

Setzen Sie den Frittierbehalter richtig ein.
Er muss horbar einrasten.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder
an einen Fachmann.

Die Lebensmittel sind
noch nicht fertig gegart.

Der Frittierbehalter ist berflllt.

Reduzieren Sie die Menge der Lebensmit-
tel. Kleinere Mengen garen gleichméaRiger.

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt.

Stellen Sie eine hohere Temperatur ein.

Die Garzeit ist zu kurz eingestellt.

Stellen Sie eine langere Garzeit ein.

Die Lebensmittel sind
ungleichmaBig gegart.

Die Lebensmittel liegen Ubereinander. Dadurch ist
keine ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet.

Schiitteln Sie die Nahrungsmittel nach der
Halfte der Garzeit.

Die Nahrungsmittel sind

Es wurden Lebensmittel verwendet, die nur fiir

Verwenden Sie fiir den Backofen ge-

nicht knusprig. eine herkdmmliche Fritteuse geeignet sind. eignete Lebensmittel oder bestreichen Sie
sie mit ein wenig Ol.
Aus dem Gerat tritt Sie bereiten sehr fetthaltige Lebensmittel zu. Durch Fettspritzer im Inneren des Gerétes
Rauch aus. kann es zur Rauchentwicklung kommen.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beluftung.
Der Frittierbehalter ist tiberfiillt. Die Lebensmittel | Reduzieren Sie die Menge der Lebens-
beriihren das Heizelement. mittel.
Im Frittierbehalter oder auf dem Heizelement Reinigen Sie das Gerat nach jedem
befinden sich noch Speise-/Fettriickstdnde vom | Gebrauch wie im Kapitel ,Reinigung*
vorherigen Gebrauch. beschrieben.
Technische Daten Entsorgung
MOEIL: ..o PC-FR 1286 H Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Spannungsversorgung: .220-240V~, 50-60Hz Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte ge-
Leistungsaufnahme:.........cccurvereenreneeenneeseieeeseneins 1700W horen nicht in den Hausmdill.

Nettogewicht: ......
Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffi-
zienzklasse <G>.

Die Lichtquelle ist hochtemperaturbestandig und nur fiir die
Anwendung in diesem Gerat bestimmt.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.
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Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Veertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 9
Overview of the Components/Scope of Delivery........... 9
Warnings for the Use of the Appliance .........ccccoueenneenn 10
Notes for Use 10

Location
Electrical Connection
Standby (Ready State)
Switching the Appliance On/Off.
Interior lighting
Before First Use
Notes on Use
Function Buttons 1
Setting the Temperature (3) and Cooking Time (@) ..... 11
Operation 11
Automatic Programmes ...........cccecueeenneeneerneesnersneenns 11
Interrupting Operation
Ending Operation
Cleaning
Storage
Troubleshooting
Technical Data
Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol ............ccccooeuvvrinrinnes 13

PC-FR1286H_IM_25.04.2024

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

Overview of the Components/
Scope of Delivery
Appliance
Air outlet openings
Air inlet openings
Control panel
Silicone knobs
Sieve insert
Deep-frying container handle
Viewing window
Deep-frying container
Recessed handle

O oo NO O~ WN —

Control Panel
Buttons of the automatic programmes:

French Fries

Chicken Wings

Chicken

Fish

Steak

Pizza

Cake

Vegetables

Potatos

Defrost  (Defrost/keep warm function)
Button @ (interior lighting)
Button © (reduce cooking time/temperature)

Button @ (increase cooking time/temperature)
Button (O (ready for operation/standby / start/stop cook-

ing)

(i
(
Button @ (select cooking time/temperature)
(i
(
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Warnings for the Use of the Appliance

/N WARNING: Risk of Burns!

+ Only touch the deep-frying container by the handle.
Use oven gloves if necessary.

+ Hot steam may escape from the air outlet during oper-
ation. Keep enough distance.

/\ CAUTION:

+ The air inlet and air outlet openings should not be
covered to ensure sufficient air circulation.

+ Keep a sufficient safety distance (30 cm) from easily
inflammable objects such as furniture, curtains, etc.!

+ Do not operate the appliance under wall cabinets
because of the rising heat and vapours.

+ Do not manipulate the safety switch.

+ Overload! Do not use a multiple socket, as this appli-
ance is too powerful.

Notes for Use

Location

+ Place the appliance on a non-slip, level and heat-resist-
ant surface.

+ Do not place the appliance with the back directly against
awall.

+ Never place the appliance or the power cord on hot
surfaces or near heat sources (€. g. cooker, hob).

Electrical Connection

Before inserting the mains plug into the socket, make sure
that the mains voltage matches that of the appliance. You
will find the information on the type plate.

Standby (Ready State)

The appliance is in standby mode when only the button (V)

is lit. The appliance switches to standby mode in the follow-

ing situations:

+ When the mains plug is plugged in.

« If no button is pressed for about 60 seconds.

+ When the set cooking time has elapsed. Previously, FF
appears briefly on the display. 6 signal tones sound.

Switching the Appliance On/Off
Use the button () to switch the appliance on and off.

+ As soon as you switch on the appliance, the ready-to-
use display appears.

+ After the time has elapsed, OF F appears in the display.
The fan runs briefly to cool down the appliance. Then
6 signal tones sound and the appliance switches to
standby.
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Interior lighting

You can switch the interior lighting in the appliance on and
off with the @ button.

Before First Use

.

There is a protective layer on the heating element. To
remove this, operate the appliance for approx. 15 min-
utes without contents. Slight smoke and odours are
normal during this process. Ensure that there is sufficient
ventilation.

/\ WARNING:
Let the appliance cool down before cleaning it!

- Unplug the appliance from the mains.
- Wipe out the deep-frying container, the sieve insert
and the interior of the appliance before use.

Notes on Use

This appliance is intended for the preparation of solid
food. Do not prepare soups or other liquid foods in it.

A safety switch prevents the appliance from being used
without a deep-frying container.

For best results, do not fill the deep-frying container
more than the MAX mark. Never overfill the deep-frying
container so that the food does not come into contact
with the heating element.

Never add oil or any other liquid to the deep-frying con-
tainer. To achieve a crispy result, the food can be spread
with a little oil.

Do not prepare foods with a high fat content (e. g. sau-
sages) with the appliance.

All foods that are also suitable for the oven can be pre-
pared in the appliance.

The sieve insert ensures that the accumulated fat settles
to the bottom of the deep-frying container. This makes
the food crispier.

When baking cakes, bread, etc., note that the dough
expands. The dough must not come into contact with the
heating element.

The sieve insert can be removed for baking bread or
similar.

Food that lies on top of each other during cooking should
be shaken halfway through the cooking time. This opti-
mises the cooking result and prevents uneven cooking.
Soak homemade potato products for at least 30 minutes
after cutting to reduce potato starch. Then dry the potato
pieces well with kitchen paper.

The cooking time depends on various factors: Size,
texture, amount of food and set temperature.

If you do not preheat the hot air fryer, add 3 minutes to
the cooking time.

Fry steaks and larger quantities of meat in a pan before
cooking in the hot air fryer. Time and temperature de-
pend on the desired cooking level.

25.04.24



+ You can also reheat food with the appliance. Select the
automatic programme “Keep warm/Defrost” with the
button Defrost. The preset temperature and time can be
adjusted individually.

Function Buttons

The buttons on the appliance are touch buttons. Touch the
buttons lightly with a finger to perform the function. Each
key press is confirmed with a beep.

Setting the Temperature (§) and Cooking Time (@)

+ Press the ® button to switch between the temperature
and cooking time settings.

+ Set the temperature (50-200 °C) and the cooking time
(1-60 minutes) with the @ or © button.

+ Temperature and cooking time are displayed alternately
on the display.

Operation

1. Make sure that the appliance is disconnected from the
mains.

2. Pull the deep-frying container out of the appliance by
the handle.

3. If necessary, place the sieve insert with the silicone

knobs in the appliance. Push the sieve insert all the way

down.

4. Push the deep-frying container back into the appliance.
It must audibly click into place.

5. Connect the appliance to a properly installed safety
socket. A beep sounds and all the symbols light up
briefly. Then only the button ¢ lights up.

6. Press the button (O to switch the appliance to standby.
The appliance is factory-set to a temperature of 180 °C
and 15 minutes.

7. We recommend preheating the appliance for about
3 minutes without cooking food. Set the required tem-
perature and cooking time to 3 minutes.

8. Press the button () to start the cooking process.

9. When the time has elapsed, OFF appears in the display.
The fan runs briefly to cool down the appliance. Then
6 beeps sound and the appliance switches to standby.

10. Pull the deep-frying container out of the appliance by
the handle.

11. Place the deep-frying container on a heat-resistant
surface.

12.Fill the deep-frying container with the desired food.

13. Push the deep-frying container back into the appliance.
It must audibly click into place.

14. Press the button () to switch the appliance back to
operating mode.

15. Set the desired temperature and cooking time. Alter-
natively, select an automatic programme (see next
chapter).

16. Press the button () to start the cooking process.
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17.If necessary, shake the food halfway through the cook-

ing time. To do this, pull out the deep-frying container by
the handle. Then push the deep-frying container back
into the appliance. The appliance continues operation at

the interrupted point.

Automatic Programmes

Select the desired automatic programme. The programme
symbol flashes.

+ The following table shows the factory preset tempera-

tures in degrees Celsius (°C) and the minutes (min). The

pre-settings are only guide values. Depending on the
size and weight of the food, the temperature and time
may have to be adjusted individually.

+ The pre-set temperature and cooking time can be ad-
justed with the corresponding buttons @ and ©.

+ Also observe the information on the food packaging.

Programme °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potatos 200 35
Defrost 90 5

Interrupting Operation

+ Pull out the deep-frying container to interrupt operation.
Replace the deep-frying container to resume operation.

+ Operation can also be interrupted by pulling out the
mains plug. Reconnect the mains plug to the socket to
continue operation.

+ The appliance resumes operation at the interrupted
point. This also applies in the event of a power failure.

Ending Operation

1. When the time has elapsed, OF F appears in the display.
The fan runs briefly to cool down the appliance. Then
6 signal tones sound and the appliance switches to
standby.

2. You can also end operation prematurely by pressing the

button .

. Pull out the deep-frying container by the handle.

. Put the food in a heat-resistant bowl.

. Push the deep-frying container back into the appliance.

. Unplug the appliance from the mains.

o OB W
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Cleaning

/\ WARNING:

« Always switch off the appliance and disconnect the mains plug
from the socket before cleaning. Wait until the appliance has
cooled down.

* Allow the sieve insert to cool down before removing it from the
deep-frying container!

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-
tric shock or fire.

/\ CAUTION: Non-stick coating

+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use harsh or abrasive cleaners.

+ You can clean the sieve insert in warm rinse water with a
little hand dishwashing liquid.

+ Clean the inside and outside of the appliance and the
deep-frying container with a slightly damp, not wet cloth.

+ Also remove any food/grease residues on and next to

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories

to dry completely.

+ We recommend storing the appliance in its original

packaging if you do not intend to use it for a longer

the heating element with a slightly damp cloth. Do not
switch the appliance on again until the heating element

is completely dry!

Troubleshooting

period of time.
+Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Problem

Possible Cause

Remedy

The appliance has no function.

The appliance has no power supply.

Check the power socket with another
appliance.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The deep-frying container is not inserted
correctly. A safety switch prevents
operation with an incorrectly inserted
deep-frying container.

Insert the deep-frying container correctly.
It must audibly click into place.

The appliance is defective.

Contact our service or a specialist.

The food is not fully cooked.

The deep-frying container is overfilled.

Reduce the amount of food. Smaller
quantities cook more evenly.

The temperature is set too low.

Set a higher temperature.

The cooking time is set too short.

Set a longer cooking time.

The food is cooked unevenly.

The food is on top of each other. This
does not ensure sufficient air circulation.

Shake the food halfway through the
cooking time.

The food is not crispy.

You have used food that is only suitable
for a conventional deep fryer.

Use foods suitable for the oven or spread
them with a little oil.
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Problem Possible Cause

Remedy

Smoke is coming out of the You are preparing very fatty food.

appliance.

Smoke may develop due to splashes of fat
inside the appliance. Make sure there is
sufficient ventilation.

The deep-frying container is overfilled.

The food is touching the heating element.

Reduce the amount of food.

There is still food/fat residue in the
deep-frying container or on the heating
element from previous use.

Clean the appliance after each use as
described in the chapter “Cleaning’”.

Technical Data

PC-FR 1286 H

..220-240V/~, 50-60 Hz
Power consumption: ..o 1700 W
Protection class:..
Net weight: .......... ... approx. 4.9kg
This product contains a light source of energy efficiency
class <G>.

The light source is resistant to high temperatures and is only
intended for use in this appliance.

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

PC-FR1286H_IM_25.04.2024
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen..........c.couueniennae 3
Het apparaat uitpakken 14
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering 14
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...15
Opmerkingen voor het gebruik ..........cooceneenseensisnnnnns 15

Locatie

Elektrische aansluiting

Stand-by (gereed)
Apparaat in-/ uitschakelen
Binnenverlichting

Voor het eerste gebruik

Opmerkingen over het gebruik ...........c.ccoocneenreerneieees 15
Functietoetsen 16

Temperatuur (§) en kooktijd (@) instellen ..................... 16
Bediening

Automatische programma’s

Bediening onderbreken

Beéindiging van de werking
Reiniging
Bewaren
Problemen oplossen
Technische gegeven

14
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Verwijdering 18
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 18

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Apparaat
Luchtuitiaatopeningen
Luchtinlaatopeningen
Bedieningspaneel
Siliconen knoppen
Zeefinzet

Handgreep frituurbak
Kijkvenster

Frituurbak container
Verzonken handgreep

OO ~NOoO O WN —

Bedieningspaneel
Toetsen van de automatische programma’s:

French Fries  (Friet)

Chicken Wings  (Kippenvleugels)

Chicken (Kip)

Fish (Vis)

Steak (Biefstuk)

Pizza (Pizza)

Cake (Gebak)

Vegetables (Groenten)

Potatos (Aardappelen)

Defrost (Ontdooien/warmhoudfunctie)
Toets binnenverlichting)

(

Toets ©  (kooktijd/temperatuur verlagen)

Toets (selecteer kooktijd/temperatuur)

Toets @  (kooktijd/temperatuur verhogen)

Toets (D (het apparaat in- en uitschakelen / koken star-
ten/stoppen)
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/N WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!

+ Raak de frituurcontainer alleen bij het handvat aan.
Gebruik indien nodig ovenwanten.

+ Tijdens de bediening kan hete stoom uit de luchtuitlaat
ontsnappen. Houd voldoende afstand.

[\ LETOP:

+ De luchtinlaat- en luchtuitlaatopeningen mogen niet
worden afgedekt om voldoende luchtcirculatie te
garanderen.

+ Houd voldoende veiligheidsafstand (30 cm) tot licht
ontvlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen,
enz.

+ Gebruik het apparaat niet onder wandkasten vanwege
de opstijgende hitte en dampen.

+ De veiligheidsschakelaar niet manipuleren.

+ Overbelasting! Gebruik geen stekkerdozen, want dit
apparaat is te krachtig.

Opmerkingen voor het gebruik

Locatie

+ Plaats het apparaat op een antislip, vlak en hittebesten-
dig opperviak.

+ Plaats het apparaat niet met de achterkant tegen een
muur.

+ Plaats het apparaat of het netsnoer nooit op hete opper-
vlakken of in de buurt van warmtebronnen (bijv. fornuis,
kookplaat).

Elektrische aansluiting

Controleer voordat u de stekker in het stopcontact steekt of
de netspanning overeenkomt met die van het apparaat. U
vindt de informatie op het typeplaatje.

Stand-by (gereed)

Het apparaat staat in stand-by als alleen de toets () brandt.

In de volgende situaties schakelt het apparaat over naar de
stand-by modus:

+ Als de stekker in het stopcontact zit.

+ Als er gedurende ongeveer 60 seconden geen toets
wordt ingedrukt.

+ Als de ingestelde kooktijd verstreken is. Daarvoor ver-

schijnt kort OF F op het display. Er klinken 6 signaaltonen.

Apparaat in-/ uitschakelen

Met de toets () schakelt u het apparaat in en uit.

+ Zodra u het apparaat inschakelt, verschijnt het gebruiks-
klare display.

+ Na afloop van de tijd verschijnt 8FF op het display.
De ventilator draait kort om het apparaat af te koelen.
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Daarna klinken 6 signaaltonen en schakelt het apparaat
over op stand-by.

Binnenverlichting
Gebruik de toets &) om de binnenverlichting van het appa-
raat aan en uit te zetten.

Voor het eerste gebruik

Op het verwarmingselement zit een beschermlaag. Laat
het apparaat ong. 15 minuten zonder inhoud werken om
deze te verwijderen. Lichte rook en geuren zijn normaal
tijdens dit proces. Zorg voor voldoende ventilatie.

/\ WAARSCHUWING:
Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt!

- Haal de stekker uit het stopcontact.
- Veeg voor gebruik de frituurcontainer, het zeefinzet-
stuk en de binnenkant van het apparaat schoon.

Opmerkingen over het gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor de bereiding van vast
voedsel. Bereid er geen soepen of andere vioeibare
voedingsmiddelen in.
Een veiligheidsschakelaar voorkomt dat het apparaat
gebruikt kan worden zonder een frituurcontainer.
Vul voor de beste resultaten de frituurcontainer niet
verder dan de MAX-markering. Vul de frituurcontainer
nooit te vol, zodat het voedsel niet in contact komt met
het verwarmingselement.
Voeg nooit olie of een andere vioeistof toe aan de frituur-
container. Voor een knapperig resultaat kan het voedsel
worden ingesmeerd met een beetje olie.
Bereid geen voedsel met een hoog vetgehalte (bijv.
worstjes) met het apparaat.
Alle voedingsmiddelen die ook geschikt zijn voor de oven
kunnen in het apparaat worden bereid.
De zeefinzet zorgt ervoor dat het opgehoopte vet naar
de bodem van de frituurcontainer zakt. Hierdoor wordt
het voedsel knapperiger.
Houd er bij het bakken van cake, brood enz. rekening
mee dat het deeg uitzet. Het deeg mag niet in contact
komen met het verwarmingselement.
De zeefinzet kan worden verwijderd voor het bakken van
brood en dergelijke.
Voedsel dat tijdens het koken op elkaar ligt, moet halver-
wege de kooktijd worden geschud. Dit optimaliseert het
kookresultaat en voorkomt ongelijkmatig koken.
Week zelfgemaakte aardappelproducten minstens
30 minuten na het snijden om het aardappelzetmeel te
reduceren. Droog de aardappelstukjes vervolgens goed
af met keukenpapier.
De kooktijd is afhankelijk van verschillende factoren:
Grootte, textuur, hoeveelheid voedsel en ingestelde
temperatuur.
Als je de heteluchtfriteuse niet voorverwarmt, voeg dan
3 minuten toe aan de kooktijd.

15
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+ Bak steaks en grotere hoeveelheden vlees in een pan
voordat je ze in de heteluchtfriteuse bakt. Tijd en tempe-
ratuur zijn afhankelijk van het gewenste kookniveau.

+ U kunt ook voedsel opnieuw opwarmen met het appa-
raat. Selecteer het automatische programma “Warm
houden/Ontdooien” met de toets Defrost. De vooraf
ingestelde temperatuur en tijd kunnen individueel worden
aangepast.

Functietoetsen

De toetsen op het apparaat zijn tiptoetsen. Raak de toetsen
lichties met een vinger aan om de functie uit te voeren. Elke
druk op de toets wordt bevestigd met een pieptoon.

Temperatuur (§) en kooktijd (@) instellen

+ Druk op de toets @ om tussen de temperatuur- en
kooktijdinstellingen te schakelen.

+ Gebruik de @ of @ toets om de temperatuur
(50-200 °C) en de kooktijd (1-60 minuten) in te stellen.

+ Temperatuur en kooktijd worden afwisselend op het
display weergegeven.

Bediening

1. Zorg ervoor dat het apparaat is losgekoppeld van het
stroomnet.

2. Trek de frituurcontainer aan de handgreep uit het
apparaat.

3. Plaats indien nodig het zeefinzetstuk met de siliconen
noppen in het apparaat. Duw het zeefinzetstuk helemaal
naar beneden.

4. Duw de frituurcontainer terug in het apparaat. Hij moet
hoorbaar vastklikken.

5. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd stop-
contact. Er klinkt een pieptoon en alle symbolen lichten
kort op. Alleen de toets () licht op.

6. Druk op de toets ) om het apparaat in stand-by te
zetten. Het apparaat is in de fabriek ingesteld op een
temperatuur van 180 °C en 15 minuten.

7. Wij raden aan het apparaat ongeveer 3 minuten voor te
verwarmen zonder voedsel te koken. Stel de gewenste
temperatuur en kooktijd in op 3 minuten.

8. Druk op de toets () om het kookproces te starten.

9. Wanneer de tijd verstreken is, verschijnt OF F op het
display. De ventilator draait kort om het apparaat af te
koelen. Daama klinken 6 pieptonen en schakelt het
apparaat over op stand-by.

10. Trek de frituurcontainer aan de handgreep uit het
apparaat.

11. Plaats de frituurcontainer op een hittebestendige
ondergrond.

12. Vul de frituurcontainer met het gewenste voedsel.

13. Duw de frituurcontainer terug in het apparaat. Hij moet
hoorbaar vastklikken.
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14. Druk op de toets () om het apparaat weer in de bedriffs-
modus te zetten.

15. Stel de gewenste temperatuur en kooktijd in. U kunt
ook een automatisch programma kiezen (zie volgende
paragraaf).

16. Druk op de toets () om het kookproces te starten.

17. Schud indien nodig het voedsel halverwege de kooktijd.
Trek hiervoor de frituurcontainer aan het handvat naar
buiten. Duw vervolgens de frituurcontainer terug in het
apparaat. Het apparaat gaat verder op het onderbroken
punt.

Automatische programma’s

Selecteer het gewenste automatische programma. Het
programmasymbool knippert.

+ De volgende tabel toont de in de fabriek ingestelde tem-
peraturen in graden Celsius (°C) en de minuten (min).
De voorinstellingen zijn slechts richtwaarden. Afhankelijk
van de grootte en het gewicht van het voedsel moeten
de temperatuur en de tijd mogelijk afzonderlijk worden
aangepast.

+ De vooraf ingestelde temperatuur en kooktijd kunnen
worden aangepast met de bijbehorende toetsen @ en

+ Let ook op de informatie op de verpakking van het
voedsel.

Programma °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potatos 200 35
Defrost 90 5

Bediening onderbreken

+ Trek de frituurcontainer naar buiten om de bediening
te onderbreken. Plaats de frituurcontainer terug om de
bediening te hervatten.

+ De bediening kan ook worden onderbroken door de stek-
ker uit het stopcontact te trekken. Steek de stekker weer
in het stopcontact om de bediening voort te zetten.

+ Het apparaat hervat de bediening op het onderbroken
punt. Dit geldt ook bij stroomuitval.
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Beéindiging van de werking 2. U kunt de werking ook voortijdig beéindigen door op de

1

. Na afloop van de tijd verschijnt ZF F op het display. toets (O te drukken.
De ventilator draait kort om het apparaat af te koelen. 3. Trek de frituurcontainer aan het handvat naar buiten.
Daarna klinken 6 signaaltonen en schakelt het apparaat 4. Doe het voedsel in een hittebestendige kom.
over op stand-by. 5. Duw de frituurcontainer terug in het apparaat.

6. Haal de stekker uit het stopcontact.
Reiniging
/A WAARSCHUWING:
« Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stop-
contact voordat u het apparaat schoonmaakt. Wacht tot het
apparaat is afgekoeld.

+ Laat het zeefinzetstuk afkoelen voordat u het uit de frituurcontai-
ner haalt!

 Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elekiri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LETOP: Anti-aanbaklaag

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende Bewaren
voorwerpen. + Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-

res volledig drogen.

+ Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

U kunt het zeefinzetstuk schoonmaken in warm spoelwa-
ter met een beetje handafwasmiddel.

Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat en de
frituurcontainer met een licht vochtige, niet natte doek.
Verwijder ook eventuele voedsel-/ vetresten op en naast
het verwarmingselement met een licht vochtige doek.
Schakel het apparaat pas weer in als het verwarmings-
element volledig droog is!

Problemen oplossen

Probleem Mogelijke oorzaak Remedie
Het apparaat werkt niet. | Het apparaat heeft geen stroomvoorziening. Controleer het stopcontact met een ander
apparaat.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

De frituurcontainer is niet correct geplaatst. Een | Plaats de frituurcontainer op de juiste ma-
veiligheidsschakelaar voorkomt bediening met | nier. Hij moet hoorbaar vastklikken.
een verkeerd geplaatste frituurcontainer.

Het apparaat is defect. Neem contact op met onze service of een
specialist.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Remedie

Het voedsel is niet volle-
dig gaar.

De frituurcontainer is te vol.

Verminder de hoeveelheid voedsel. Klei-
nere hoeveelheden worden gelijkmatiger
gaar.

De temperatuur is te laag ingesteld.

Stel een hogere temperatuur in.

De kooktijd is te kort ingesteld.

Stel een langere bereidingstijd in.

Het voedsel is ongelijk-
matig gaar.

Het voedsel ligt op elkaar. Dit zorgt niet voor
voldoende luchtcirculatie.

Schud het voedsel halverwege de berei-
dingstijd.

Het voedsel is niet

Je hebt voedsel gebruikt dat alleen geschikt is

Gebruik voedsel dat geschikt is voor de

knapperig. voor een conventionele friteuse. oven of bestrijk het met een beetje olie.
Er komt rook uit het U bereidt zeer vet voedsel. Er kan rook ontstaan door vetspatten in het
apparaat. apparaat. Zorg voor voldoende ventilatie.

De frituurcontainer is te vol. Het voedsel raakt
het verwarmingselement.

Verminder de hoeveelheid voedsel.

Er zitten nog etensresten/vetresten in de
frituurcontainer of op het verwarmingselement

Reinig het apparaat na elk gebruik zoals
beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

van eerder gebruik.

Technische gegevens

PC-FR 1286 H
.220-240V~, 50-60Hz

Stroomvoorziening:

Stroomverbruik:..
Beschermingsklasse:.
Nettogewicht: .............

Dit product bevat een lichtbron van energie-efficiéntieklasse
<G>,

De lichtbron is bestand tegen hoge temperaturen en is
alleen bedoeld voor gebruik in dit apparaat.

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

PC-FR1286H_IM_25.04.2024

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elekirische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande................... 3
Déballage de I'appareil 19
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de la livraison 19
Avertissements pour I'utilisation de 'appareil.............. 20
Notes d’utilisation 20

Emplacement

Branchement électrique ..

Veille (état prét)
Allumer/ éteindre 'appareil
Eclairage intérieur
Avant la premiere utilisation
Notes sur PUIlISAtION ...

Boutons de fonction
Réglage de la température (g) et
du temps de CUISSON (@) -..-vvvevrreernrerneeneerreriereeeieeens 21
Utilisation 21
Programmes automatiques..........c.ccoceeenereneeneerneennes 21

Interruption de I'utilisation

Fin de I'utilisation
Nettoyage
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Dépannage
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Données techniques. 23
Elimination 23
Signification du symbole « Poubelle »............cccc.ueveene. 23

Déballage de I'appareil

1. Sortez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

FRANGAIS

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison
Appareil
Ouvertures de sortie d'air
Ouvertures d’entrée d'air
Panneau de contréle
Boutons en silicone
Insert de tamisage
Poignée du récipient de friture
Fenétre d‘observation
Récipient de friture
Poignée encastrée

O©COoO~NOoO O WN —

Panneau de contréle
Boutons des programmes automatiques :
French Fries  (Frites)

Chicken Wings  (Ailes de poulet)

Chicken (Poulet)

Fish (Poisson)

Steak (Steak)

Pizza (Pizza)

Cake (Gateau)

Vegetables (Légumes)

Potatos (Pommes de terre)

Defrost (Fonction décongélation/maintien au
chaud)

Bouton (éclairage intérieur)

Bouton © (réduire le temps de cuisson/la température)

Bouton (sélectionner le temps de cuisson/la tempéra-
ture)

19
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Bouton @ (augmenter le temps de cuisson/la tempéra-
ture)

Bouton () (allumer et éteindre 'appareil / démarrage/ar-
rét de la cuisson)

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

A AVERTISSEMENT : Risque de brilures !

+ Ne touchez le récipient de friture que par la poignée.
Utilisez des gants de cuisine si nécessaire.

+ De la vapeur chaude peut s'échapper de la sortie dair
pendant I'utilisation. Gardez une distance suffisante.

/\ ATTENTION :

+ Les ouvertures d’entrée et de sortie d'air ne doivent
pas étre couvertes afin de garantir une circulation d'air
suffisante.

+ Maintenez une distance de sécurité suffisante (30cm)
par rapport aux objets facilement inflammables tels
que les meubles, les rideaux, etc.

+ Nutilisez pas I'appareil sous des armoires murales en
raison de la chaleur et des vapeurs qui s'en dégagent.

+ Ne pas manipuler l'interrupteur de sécurité.

+ Surcharge ! N'utilisez pas de multiprise, car cet appa-
reil est trop puissant.

Notes d'utilisation

Emplacement

+ Placez I'appareil sur une surface antidérapante, plane et
résistante a la chaleur.

* Ne placez pas I'appareil avec 'arriére directement contre
un mur.

+ Ne placez jamais 'appareil ou le cordon d’alimentation
sur des surfaces chaudes ou a proximité de sources de
chaleur (par exemple, cuisiniére, plaque de cuisson).

Branchement électrique

Avant d'insérer la fiche dans la prise, vérifiez que la tension
du réseau correspond a celle de 'appareil. Vous trouverez
ces informations sur la plaque signalétique.

Veille (état prét)

L'appareil est en mode veille lorsque seul le bouton (D est
allumé. L'appareil passe en mode veille dans les situations
suivantes :

+ Lorsque la fiche secteur est branchée.

+Si aucun bouton nest actionné pendant environ 60 se-
condes.

+ Lorsque le temps de cuisson programmé est écoulé. Au-
paravant, OF F apparait briévement sur I'écran. 6 signaux
sonores retentissent.

20
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Allumer/ éteindre I'appareil
Le bouton (! permet d'allumer et d'éteindre I'appareil.

Dés que vous mettez 'appareil en marche, 'écran prét a
I'emploi s'affiche.

Une fois le temps écoulé, I'écran affiche OF F. Le ven-
tilateur fonctionne briévement pour refroidir 'appareil.
Ensuite, 6 signaux sonores retentissent et I'appareil se
met en veille.

Eclairage intérieur
Alaide du bouton @, mettez en marche ou arrétez I'éclai-
rage intérieur de I'appareil.

Avant la premiére utilisation

.

.

L'élément chauffant est recouvert d'une couche protec-
trice. Pour I'enlever, faites fonctionner I'appareil pendant
environ 15 minutes sans contenu. Un léger dégagement
de fumée et d'odeurs est normal pendant ce processus.
Veillez a ce que I'appareil soit suffisamment ventilé.

/\ AVERTISSEMENT :
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer !

- Débranchez 'appareil du réseau électrique.
- Essuyez le récipient de friture, le tamis et l'intérieur de
I'appareil avant de ['utiliser.

Notes sur l'utilisation

Cet appareil est destiné a la préparation d'aliments so-
lides. N'y préparez pas de soupes ou d'autres aliments
liquides.

Un interrupteur de sécurité empéche I'utilisation de
I'appareil sans récipient de friture.

Pour de meilleurs résultats, ne remplissez pas le réci-
pient de friture au-dela du repére MAX. Ne remplissez
jamais trop le récipient de friture afin que les aliments
n'entrent pas en contact avec I'élément chauffant.
N'ajoutez jamais d’huile ou tout autre liquide dans le
récipient de friture. Pour obtenir un résultat croustillant,
les aliments peuvent étre tartinés d'un peu d'huile.

Ne préparez pas d'aliments a forte teneur en matiéres
grasses (par exemple, des saucisses) avec I'appareil.
Tous les aliments qui conviennent également au four
peuvent étre préparés dans I'appareil.

Le tamis permet a la graisse accumulée de se déposer
au fond du récipient de friture. Les aliments deviennent
ainsi plus croustillants.

Lors de la cuisson de gateaux, de pain, etc., notez que la
pate se dilate. La pate ne doit pas entrer en contact avec
I'élément chauffant.

Le tamis peut étre retiré pour la cuisson du pain ou
d'autres aliments similaires.

Les aliments superposés pendant la cuisson doivent étre
secoués a la moitié du temps de cuisson. Cela permet
d'optimiser le résultat de la cuisson et d'éviter une
cuisson inégale.
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+ Faites tremper les produits de pommes de terre faits
maison pendant au moins 30 minutes apres les avoir
coupés afin de réduire la fécule de pomme de terre.
Ensuite, séchez bien les morceaux de pommes de terre
avec du papier absorbant.

+ Le temps de cuisson dépend de plusieurs facteurs : La
taille, la texture, la quantité d'aliments et la température
réglée.

+ Sivous ne préchauffez pas la friteuse a air chaud, ajou-
tez 3 minutes au temps de cuisson.

+ Faites frire les steaks et les grandes quantités de viande
dans une poéle avant de les cuire dans la friteuse a air
chaud. La durée et la température dépendent du niveau
de cuisson souhaité.

+ Vous pouvez également réchauffer des aliments avec
I'appareil. Sélectionnez le programme automatique
« Maintien au chaud/Décongélation » a l'aide du
bouton Defrost. La température et la durée préréglées
peuvent étre réglées individuellement.

Boutons de fonction

Les boutons de I'appareil sont des boutons tactiles. Tou-
chez légerement les boutons avec un doigt pour exécuter la
fonction. Chaque pression sur une touche est confirmée par
un signal sonore.

Réglage de la température (§) et du temps de cuisson (@)

« Appuyez sur le bouton & pour pouvoir passer du ré-
glage de la température au réglage du temps de cuisson.

+ Utilisez le bouton @ ou @ pour régler la température
(50-200°C) et le temps de cuisson (1-60 minutes).

+ Latempérature et le temps de cuisson sont affichés
alternativement sur I'écran.

Utilisation

1. Assurez-vous que I'appareil est débranché du réseau
électrique.

2. Retirez le récipient a friture de I'appareil en le tenant par
la poignée.

3. Sinécessaire, placez le tamis avec les boutons en
silicone dans I'appareil. Poussez l'insert du tamis
jusqu’en bas.

4. Remettez le récipient a frire dans I'appareil. Un déclic
doit se faire entendre.

5. Branchez 'appareil sur une prise de courant de sécurité
correctement installée. Un signal sonore retentit et tous
les symboles s'allument briévement. Ensuite, seul le
bouton (O s'allume.

6. Appuyez sur le bouton () pour mettre l'appareil en
veille. L'appareil est réglé en usine sur une température
de 180°C et 15 minutes.

7. Nous recommandons de préchauffer I'appareil pendant
environ 3 minutes sans cuire d'aliments. Réglez la tem-
pérature et le temps de cuisson sur 3 minutes.

PC-FR1286H_IM_25.04.2024

8. Appuyez sur le bouton ® pour lancer le processus de
cuisson.

9. Une fois le temps écoulé, l'écran affiche OFF. Le ven-
tilateur fonctionne briévement pour refroidir 'appareil.
Ensuite, 6 bips retentissent et I'appareil se met en veille.

10. Retirez le récipient a friture de 'appareil en le tenant par
la poignée.

11. Placez le récipient a friture sur une surface résistante a
la chaleur.

12. Remplissez le récipient avec les aliments souhaités.

13. Remettez le récipient a frire dans 'appareil. Un déclic
doit se faire entendre.

14. Appuyez sur le bouton ® pour remettre I'appareil en
mode utilisation.

15.Réglez la température et le temps de cuisson souhaités.
Vous pouvez également sélectionner un programme
automatique (voir section suivante).

16. Appuyez sur le bouton ® pour lancer la cuisson.

17. Si nécessaire, secouez les aliments a mi-cuisson. Pour
ce faire, tirez le récipient a friture par la poignée. Remet-
tez ensuite le récipient dans I'appareil. Lutilisation de
I'appareil se poursuit au point d'interruption.

Programmes automatiques

Sélectionnez le programme automatique souhaité. L'icone
du programme clignote.

+ Le tableau suivant indique les températures préréglées
en usine en degrés Celsius (°C) et en minutes (min).
Les préréglages ne sont que des valeurs indicatives. En
fonction de la taille et du poids des aliments, la tempéra-
ture et la durée doivent étre ajustées individuellement.

+ La température préréglée et le temps de cuisson
peuvent étre ajustés & l'aide des boutons @ et ©
correspondants.

+ Respectez également les informations figurant sur l'em-
ballage des aliments.

Programme °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potatos 200 35
Defrost 90 5
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Interruption de I'utilisation

Retirez le récipient de friture pour interrompre ['utilisation.
Remettez le récipient en place pour reprendre I'utilisa-
tion.

L'utilisation peut également étre interrompue en débran-
chant la fiche secteur. Rebranchez la fiche d’alimentation
ala prise de courant pour poursuivre ['utilisation.
L'appareil reprend son utilisation a 'endroit ou elle a

été interrompue. Il en va de méme en cas de panne de
courant.

Fin de l'utilisation

1,

Une fois le temps écoulé, I'écran affiche OFF. Le ven-
tilateur fonctionne briévement pour refroidir 'appareil.
Ensuite, 6 signaux sonores retentissent et I'appareil se
met en veille.

. Vous pouvez également mettre fin prématurément a

I'utilisation de I'appareil en appuyant sur le bouton O.

. Retirez le récipient de friture par la poignée.
. Placez les aliments dans un récipient résistant a la

chaleur.

. Remettez le récipient a friture dans I'appareil.
. Débranchez I'appareil.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

A . . ) . 14 .
« Eteignez toujours 'appareil et débranchez la fiche de la prise de
: m 0

courant avant de le nettoyer. Attendez que I'appareil ait refroidi.

« Laissez refroidir le tamis avant de le retirer du récipient de friture !
) 0 ) y

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer

un choc électrique ou un incendie.
A ATTENTION : Revétement antiadhésif . I'appareil en marche tant que I'élément chauffant n'est
+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d'autres objets pas complétement sec !

abrasifs.

+ Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs. Stockage

+ Vous pouvez nettoyer le tamis dans de I'eau de ringage + Netioyez Fappareil comme indiqué. Laissez les acces-
tiede additionnée d’un peu de liquide vaisselle. soires sécher complétement '

+ Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil ainsi que le . Nous vous recomrgan dons d'e ranger Pappareil dans
récipient .d? friture avec un chiffon légerement humide et son emballage d'origine si vous Navez pas lintention de
fon moull!e. . - - I'utiliser pendant une période prolongée.

+ Eliminez également les éventuels résidus d'aliments ou + Ranaez touiours Ianparail hors de portée des enfants
de graisse sur et a coté de I'élément chauffant a l'aide dansgun entjjroit secpgt bien ventilé P '
d'un chiffon Iégérement détachable. Ne remettez pas '

Dépannage
Probléme Cause possible Reméde
L'appareil ne fonctionne | L'appareil n'est pas alimenté en courant. | Vérifiez la prise de courant avec un autre appareil.
pas. Insérez la fiche secteur correctement.
Vérifiez le fusible de la maison.
Le récipient de friture n’est pas inséré Insérez correctement le récipient de friture. Un
correctement. Un interrupteur de déclic doit se faire entendre.
sécurité empéche I'utilisation avec un
récipient de friture mal inséré.
L'appareil est défectueux. Contactez notre service ou un spécialiste.
22
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Probléeme Cause possible

Reméde

Les aliments ne sont
pas entierement cuits.

Le récipient de friture est trop rempli.

Réduisez la quantité d'aliments. Les petites quanti-
tés cuisent plus uniformément.

La température est trop basse.

Réglez une température plus élevée.

Le temps de cuisson est trop court.

Réglez un temps de cuisson plus long.

Les aliments ne sont
pas cuits uniformément.

Les aliments sont superposeés. La circu-
lation de I'air n’est pas suffisante.

Secouez les aliments a mi-cuisson.

Les aliments ne sont
pas croustillants.

Vous avez utilisé des aliments qui ne
conviennent qu'a une friteuse classique.

Utilisez des aliments adaptés au four ou tartinez-les
d'un peu d'huile.

De la fumée s'échappe

Vous préparez des aliments trés gras.

Des éclaboussures de graisse a l'intérieur de I'ap-

de I'appareil. pareil peuvent provoquer un dégagement de fumée.
Veillez & ce que la ventilation soit suffisante.
Le récipient de friture est trop rempli. Les | Réduisez la quantité d’aliments.
aliments touchent I'élément chauffant.
Il'y a encore des résidus d’aliments/de | Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation comme
graisse dans le récipient de friture ou décrit dans le chapitre « Nettoyage ».
sur I'élément chauffant provenant d’'une
utilisation précédente.
Données techniques Elimination
MOGEIE oo PC-FR1286H  Signification du symbole « Poubelle »

Alimentation électrique :. ..220-240V~, 50-60 Hz
Puissance absorbée : .
Classe de protection :.

POIdS ML w..oo i env. 4,9kg

Ce récipient contient une source lumineuse de classe d'effi-
cacité énergétique <G>.

La source lumineuse est résistante aux températures éle-
vées et n'est destinée qu'a étre utilisée dans cet appareil.
Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiere de sécurité.

PC-FR1286H_IM_25.04.2024

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos

appareils électriques avec les ordures ména-

géres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I électriques, les bornes de collecte prévues a

cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des

appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER
EN DECHETERIE

A DEPOSER
EN MAGASIN

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo .........c..cuuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 24
Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega 24
Advertencias para el uso del aparato..........couceneeerseenns 25
Notas de uso 25

Ubicacién
Conexion eléctrica...
Standby (estado listo)
Encender/apagar el aparato
[luminacién interior
Antes del primer uso
INICACIONES B USO ....ouvvurercerrireireeiereeeiieieeesneses

Botones de funcion
Ajuste de la temperatura (§) y
del tiempo de COCCION (@)...vuuvvrvemrerrreereererierereeinneees 26
Manejo 26
Programas automaticos...........c.eeeeeeienerenneeneernnennes 26

Interrupcion del manejo
Finalizacién del funcionamiento

Limpieza 27
Almacenamiento 27
Solucion de problemas 27
24
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Datos técnicos 28
Eliminacion 28
Significado del simbolo “Cubo de basura’................... 28

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega
Aparato
Aberturas de salida de aire
Aberturas de entrada de aire
Panel de mandos
Pomos de silicona
Colador
Asa del recipiente de freir
Ventana de visualizacion
Recipiente para freir
Asa empotrada

O©COoO~NOoO O WN —

Panel de mandos
Botones de los programas automaticos:

French Fries  (Patatas fritas)

Chicken Wings  (Alitas de pollo)

Chicken (Pollo)

Fish (Pescado)

Steak (Filete)

Pizza (Pizza)

Cake (Pastel)

Vegetables (Verduras)

Potatos (Patatas)

Defrost (Funcién descongelar/mantener

caliente)

Botén (iluminacion interior)
Botén © (reduzca el tiempo/la temperatura de coccién)
Boton (seleccione el tiempo/la temperatura de coc-

cion)
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Boton @
Boton (O

(aumentar el tiempo/la temperatura de coccion)
(encender y apagar el aparato / inicio/ parada
de la coccion)

Advertencias para el uso del aparato

A AVISO: jPeligro de quemaduras!

+ Toque el recipiente de fritura solo por el asa. En caso
necesario, utilice guantes de cocina.

+ Durante el manejo puede salir vapor caliente por la
salida de aire. Mantenga una distancia suficiente.

/\ ATENCION:

+ Las aberturas de entrada y salida de aire no deben cu-
brirse para garantizar una circulacion de aire suficiente.

+ jMantenga una distancia de seguridad suficiente
(30cm) de objetos facilmente inflamables como mue-
bles, cortinas, etc.!

+ No maneje el aparato debajo de armarios empotrados
en la pared debido a la subida de calor y vapores.

+ No manipule el interruptor de seguridad.

* jSobrecarga! No utilice una toma de corriente multi-
ple, ya que este aparato es demasiado potente.

Notas de uso

Ubicacion

+ Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
nivelada y resistente al calor.

+ No coloque el aparato con la parte posterior directa-
mente contra la pared.

+ No coloque nunca el aparato o el cable de alimentacion
sobre superficies calientes o cerca de fuentes de calor
(por ejemplo, cocina, placa de coccion).

Conexion eléctrica

Antes de insertar el enchufe en la toma de corriente, ase-
gurese de que la tension de red coincide con la del aparato.
Encontrara la informacion en la placa de caracteristicas.

Standby (estado listo)

El aparato esta en modo de espera cuando solo esta

encendido el boton (). El aparato pasa al modo de espera

en las siguientes situaciones:

+ Cuando esta enchufado a la red.

+Sino se pulsa ningiin boton durante unos 60 segundos.

+ Cuando ha transcurrido el tiempo de coccion ajustado.
Previamente, OF F aparece brevemente en la pantalla.
Suenan 6 tonos de sefial.

Encender/apagar el aparato
Utilice el boton (D para encender y apagar el aparato.

+ En cuanto encienda el aparato, aparecera la indicacion
de listo para el uso.
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+ Una vez transcurrido el tiempo, aparece OFF en la
pantalla. El ventilador funciona brevemente para enfriar
el aparato. A continuacion suenan 6 sefiales acusticas y
el aparato pasa al modo de espera.

lluminacion interior

Utilice el boton (@ para encender y apagar la iluminacién
interior del aparato.

Antes del primer uso

+ Laresistencia lleva una capa protectora. Para eliminarla,
haga funcionar el aparato durante aprox. 15 minutos
sin contenido. Durante este proceso es normal que se
produzcan ligeros humos y olores. Asegurese de que
haya suficiente ventilacion.

© A\ AvIsO:
iDeje enfriar el aparato antes de limpiarlo!

- Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
- Limpie el recipiente de fritura, el tamiz y el interior del
aparato antes de utilizarlo.

Indicaciones de uso

+ Este aparato esta destinado a la preparacion de alimen-
tos sdlidos. No prepare sopas ni otros alimentos liquidos
enél.

+ Un interruptor de seguridad impide el uso del aparato sin
un recipiente para freir.

+ Para obtener los mejores resultados, no llene el reci-
piente de fritura mas alla de la marca MAX. No llene
nunca en exceso el recipiente de fritura para que los
alimentos no entren en contacto con la resistencia.

+ No afiada nunca aceite ni ningun otro liquido al reci-
piente de fritura. Para conseguir un resultado crujiente,
se puede untar el alimento con un poco de aceite.

+ No prepare alimentos con un alto contenido en grasa
(por ejemplo, salchichas) con el aparato.

+ Todos los alimentos que también son aptos para el
horno pueden prepararse en el aparato.

+ Eltamiz asegura que la grasa acumulada se deposite
en el fondo del recipiente de fritura. Esto hace que los
alimentos queden mas crujientes.

+Al'hornear pasteles, pan, etc., tenga en cuenta que la
masa se expande. La masa no debe entrar en contacto
con la resistencia.

+ Para hornear pan o similares se puede retirar el tamiz.

+ Los alimentos que se encuentran unos encima de otros
durante la coccion deben sacudirse a mitad del tiempo
de coccion. Asi se optimiza el resultado de la coccion y
se evita una coccion desigual.

+ Remoje los productos de patata caseros durante al
menos 30 minutos después de cortarlos para reducir la
fécula de patata. A continuacion, seque bien los trozos
de patata con papel de cocina.

ESPANOL
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+ Eltiempo de coccion depende de varios factores:
Tamafio, textura, cantidad de alimento y temperatura
establecida.

+ Sino precalienta la freidora de aire caliente, afiada
3 minutos al tiempo de coccion.

+ Fria los filetes y las cantidades méas grandes de carne
en una sartén antes de cocinarlos en la freidora de aire
caliente. El tiempo y la temperatura dependen del nivel
de coccion deseado.

+ También puede recalentar alimentos con el aparato.
Seleccione el programa automatico “Mantener
caliente/Descongelar” con el boton Defrost. La tem-
peratura y el tiempo preajustados pueden ajustarse
individualmente.

Botones de funcion

Los botones del aparato son botones tactiles. Toque los
botones ligeramente con un dedo para realizar la funcion.
Cada pulsacion de tecla se confirma con un pitido.

Ajuste de la temperatura (§) y del tiempo de coccion (@)

+ Pulse el boton @ para cambiar entre los ajustes de
temperatura y tiempo de coccion.

+ Utilice los botones @ o © para ajustar la temperatura
(50-200°C) y el tiempo de coccion (1-60 minutos).

+ Latemperatura y el tiempo de coccién se muestran
alternativamente en la pantalla.

Manejo

1. Asegurese de que el aparato esta desconectado de la
red eléctrica.

2. Saque el recipiente de freir del aparato por el asa.

3. Sies necesario, coloque el tamiz con los botones de
silicona en el aparato. Empuije el tamiz hasta el fondo.

4. Vuelva a introducir el recipiente en el aparato. Debe
encajar de forma audible.

5. Conecte el aparato a una toma de corriente de seguri-
dad correctamente instalada. Oira un pitido y todos los
simbolos se iluminaran brevemente. A continuacion,
solo se encendera el boton .

6. Pulse el botén () para poner el aparato en modo de
espera. El aparato viene ajustado de fabrica a una
temperatura de 180°C y 15 minutos.

7. Recomendamos precalentar el aparato durante unos
3 minutos sin cocinar alimentos. Ajuste la temperatura
deseada y el tiempo de coccién a 3 minutos.

8. Pulse el boton () para iniciar el proceso de coccion.

9. Cuando haya transcurrido el tiempo, en la pantalla
aparecera OFF. El ventilador funciona brevemente para
enfriar el aparato. A continuacion suenan 6 pitidos y el
aparato pasa al modo de espera.

10. Saque el recipiente de fritura del aparato por el asa.

11. Coloque el recipiente sobre una superficie resistente
al calor.
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12. Llene el recipiente de fritura con el alimento deseado.

13. Vuelva a introducir el recipiente en el aparato. Debe
encajar de forma audible.

14.Pulse el boton (D para que el aparato vuelva al modo
de manejo.

15. Ajuste la temperatura y el tiempo de coccion deseados.
Como alternativa, seleccione un programa automatico
(véase el apartado siguiente).

16.Pulse el boton (D para iniciar el proceso de coccion.

17.Si es necesario, agite los alimentos a mitad del tiempo
de coccion. Para ello, saque el recipiente de fritura por
el asa. A continuacion, vuelva a introducir el recipiente
en el aparato. El aparato continta el manejo en el punto
interrumpido.

Programas automaticos

Seleccione el programa automatico deseado. El simbolo
del programa parpadea.

+ Lasiguiente tabla muestra las temperaturas preajus-
tadas de fabrica en grados Celsius (°C) y los minutos
(min). Los preajustes son solo valores orientativos.
Dependiendo del tamafio y peso de los alimentos, es
posible que la temperatura y el tiempo deban ajustarse
individualmente.

+ Latemperatura preajustada y el tiempo de coccién pue-
den ajustarse con los correspondientes botones @ y ©.

+ Observe también la informacion que figura en el envase
del alimento.

Programa °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potatos 200 35
Defrost 90 5

Interrupcion del manejo

+ Saque el recipiente de fritura para interrumpir el manejo.
Vuelva a colocar el recipiente de fritura para reanudar
el manejo.

+ El manejo también se puede interrumpir desenchufando
la clavija de red. Vuelva a conectar el enchufe a la toma
de corriente para continuar con el manejo.

+ El aparato reanuda el manejo en el punto en que se
interrumpio. Esto también es valido en caso de corte de
corriente.
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Finalizacion del funcionamiento

1. Una vez transcurrido el tiempo, aparece OFF en la
pantalla. El ventilador funciona brevemente para enfriar
el aparato. A continuacion suenan 6 sefiales acusticas y
el aparato pasa al modo de espera.

. También puede finalizar el manejo antes de tiempo

pulsando el boton (.

. Saque el recipiente de fritura por el asa.
. Coloque los alimentos en un recipiente resistente al

calor.

. Vuelva a introducir el recipiente en el aparato.
. Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

Limpieza

/N AVISO:

« Apague siempre el aparato y desenchufelo de la toma de co-
rriente antes de limpiarlo. Espere hasta que el aparato se haya

enfriado.

* Deje que el tamiz se enfrie antes de sacarlo del recipiente de

freir.

+ No sumerja el aparato en agua. Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

/N ATENCION: Revestimiento antiadherente

+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
Sivos.

+ No utilice limpiadores fuertes o abrasivos.

+ Puede limpiar el tamiz en agua tibia con un poco de
liquido lavavajillas a mano.

+ Limpie el interior y el exterior del aparato y el recipiente
de fritura con un pafio ligeramente humedecido, no
mojado.

+ Elimine también con un pafio ligeramente humedecido
cualquier resto de comida o grasa que haya sobre la re-

sistencia o junto a ella. jNo vuelva a encender el aparato
hasta que la resistencia esté completamente seca!

Almacenamiento

Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-

laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los

nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Solucion de problemas

Problema Posible causa

Solucion

El aparato no
funciona.

El aparato no tiene alimentacion eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro aparato.

Inserte el enchufe correctamente.

Compruebe el fusible de la casa.

introducido incorrectamente.

El recipiente de fritura no esta insertado
correctamente. Un interruptor de seguridad
impide el manejo con un recipiente para freir

Inserte el recipiente para freir correctamente.
Debe encajar de forma audible.

El aparato esta defectuoso.

Pdéngase en contacto con nuestro servicio técnico
0 con un especialista.

PC-FR1286H_IM_25.04.2024

27

25.04.24

ESPANOL



ESPANOL

Problema

Posible causa

Solucion

Los alimentos no es-
tan completamente
cocinados.

El recipiente de fritura esta demasiado lleno.

Reduzca la cantidad de alimentos. Las cantida-
des mas pequefias se cocinan mas uniforme-
mente.

La temperatura es demasiado baja.

Ajuste una temperatura mas alta.

El tiempo de coccion es demasiado corto.

Prolongue el tiempo de coccion.

Los alimentos se
cocinan de forma
desigual.

Los alimentos estan unos encima de otros.
Esto no garantiza una circulacion de aire
suficiente.

Agite los alimentos a mitad del tiempo de coccion.

Los alimentos no
estan crujientes.

Ha utilizado alimentos que sélo son adecua-
dos para una freidora convencional.

Utilice alimentos adecuados para el horno o
Untelos con un poco de aceite.

Sale humo del Esta preparando alimentos muy grasos. Puede producirse humo debido a salpicaduras de
aparato. grasa en el interior del aparato. Asegurese de que
haya suficiente ventilacion.
El recipiente de fritura estd demasiado lleno. | Reduzca la cantidad de alimentos.
Los alimentos estan tocando la resistencia.
Todavia quedan restos de comida/grasa en el | Limpie el aparato después de cada uso como se
recipiente de fritura o en la resistencia debido | describe en el capitulo “Limpieza”.
al uso anterior.
Datos técnicos Eliminacion
MOGEIO: ..o PC-FR1286H  Significado del simbolo “Cubo de basura”
AlIMENtaCION:.......cvorverreeerierirerirenine 220-240V~, 50-60Hz

Consumo de energia: A700W
Clase de proteccion: ...

PESO NELO: ... aprox. 4,9kg

Este producto contiene una fuente de luz de clase de
eficiencia energética <G>.

La fuente de luz es resistente a altas temperaturas y s6lo
esta prevista para su uso en este aparato.

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.
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Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando.
Disimballaggio dell’apparecchio .........cceemsssssssssesans
Elementi di comando/Nella fornitura...
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio.......oueeeseenns
Note per I'uso
POSIZIONE......coooureiriiricrie e
Collegamento elettrico
Standby (stato di pronto) .
Accensione e spegnimento dell'apparecchio................ 30
llluminazione interna
Prima del primo utilizzo...
Note sull'uso
Tasti funzione
Impostazione della temperatura (§) e
del tempo di COtUra (@) ...-vvveveneernrereeeneirreriereeeieeees 31
Utilizzo
Programmi automatici
Interruzione dell'utilizzo

Fine del funzionamento...........cccccuevvecvereriieirsiseiernns 32
Pulizia 32
Conservazione 32
Risoluzione dei problemi 33
Dati tecnici 33
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Smaltimento 33
Significato del simbolo “Eliminazione”...............c.coeveenn. 33

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.ick.

Elementi di comando/Nella fornitura
Apparecchio
Aperture di uscita dell'aria
Aperture di ingresso dell'aria
Pannello di controllo
Manopole in silicone
Inserto per setaccio
Maniglia del contenitore di frittura
Finestra di visualizzazione
Contenitore per friggere
Maniglia incassata

OO ~NOoO O WN —
ITALIANO

Pannello di controllo
Tasti dei programmi automatici:

French Fries  (Patate fritte)

Chicken Wings  (Ali di pollo)

Chicken (Pollo)

Fish (Pesce)

Steak (Bistecca)

Pizza (Pizza)

Cake (Torta)

Vegetables (Verdure)

Potatos (Patate)

Defrost (Funzione di scongelamento/riscal-

damento)

Tasto (illuminazione interna)
Tasto © (ridurre il tempo di cottura/la temperatura)
Tasto (selezionare il tempo di cottura/la temperatura)
Tasto @ (aumenta il tempo di cottura/la temperatura)
Tasto (O (accensione e spegnimento dell'apparecchio /

awvio/arresto della cottura)
29
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Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

N\ AVVISO: Rischio di ustionil

+ Toccare il recipiente di frittura solo dal manico. Se
necessario, utilizzare guanti da forno.

+ Durante I'utilizzo, dall'uscita dell'aria pud fuoriuscire
vapore caldo. Mantenere una distanza sufficiente.

/\ ATTENZIONE:

+ Le aperture di ingresso e di uscita dell'aria non devono
essere coperte per garantire una sufficiente circola-
zione dellaria.

+ Mantenere una distanza di sicurezza sufficiente
(30cm) da oggetti facilmente infiammabili come mobili,
tende, ecc.

+ Non mettere in funzione I'apparecchio sotto i pensili a
causa della risalita di calore e vapori.

+ Non manipolare l'interruttore di sicurezza.

+ Sovraccarico! Non utilizzare una presa multipla,
poiché I'apparecchio € troppo potente.

Note per I'uso

Posizione

+ Collocare I'apparecchio su una superficie antiscivolo,
piana e resistente al calore.

+ Non collocare I'apparecchio con la parte posteriore
direttamente contro una parete.

+ Non collocare mai I'apparecchio o il cavo di alimenta-
zione su superfici calde o vicino a fonti di calore (ad es.
fornelli, piani di cottura).

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa di corrente, accertarsi
che la tensione di rete corrisponda a quella dell'apparec-
chio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta.

Standby (stato di pronto)

L'apparecchio € in modalita standby quando & acceso solo
il tasto (D). L'apparecchio passa alla modalita standby nelle
seguenti situazioni:

+ Quando viene inserita la spina di rete.

+Se non viene premuto alcun tasto per circa 60 secondi.

+ Quando e trascorso il tempo di cottura impostato. In pre-
cedenza, sul display appare brevemente OFF. Vengono
emessi 6 segnali acustici.
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Accensione e spegnimento dell’apparecchio

Per accendere e spegnere I'apparecchio, utilizzare il
tasto ).

+ Non appena si accende I'apparecchio, appare il display
pronto all'uso.

+Allo scadere del tempo, sul display appare OFF. La ven-
tola funziona brevemente per raffreddare I'apparecchio.
Quindi vengono emessi 6 segnali acustici e apparec-
chio passa in standby.

llluminazione interna

Utilizzi il tasto ( per accendere e spegnere l'illuminazione
interna dell'apparecchio.

Prima del primo utilizzo

+ Sull'elemento riscaldante & presente uno strato
protettivo. Per rimuoverlo, far funzionare I'apparecchio
per circa 15 minuti senza contenuto. Durante questo
processo € normale la formazione di un leggero fumo e
di odori. Assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente.

* /A AWISO:
Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo!

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
- Pulire il contenitore di frittura, Iinserto del setaccio e
linterno dell'apparecchio prima dell'uso.

Note sull'uso

+ Questo apparecchio € destinato alla preparazione di ali-
menti solidi. Non preparare zuppe o altri alimenti liquidi.

+ Un interruttore di sicurezza impedisce di utilizzare I'appa-
recchio senza un contenitore per friggere.

+ Per ottenere risultati ottimali, non riempire il contenitore
di frittura oltre la tacca MAX. Non riempire mai eccessi-
vamente il contenitore per friggere, in modo che gl ali-
menti non entrino in contatto con I'elemento riscaldante.

+Non aggiungere mai olio o altri liquidi al contenitore per
la frittura. Per ottenere un risultato croccante, & possibile
spalmare gli alimenti con un po’ di olio.

+ Non preparare con 'apparecchio alimenti ad alto conte-
nuto di grassi (ad es. salsicce).

+ Tutti gli alimenti che sono adatti anche al forno possono

essere preparati nellapparecchio.

L'inserto del setaccio fa si che il grasso accumulato si

depositi sul fondo del contenitore di frittura. In questo

modo il cibo diventa piu croccante.

+Quando si cuociono torte, pane, ecc. occorre tenere

presente che limpasto si espande. La pasta non deve

entrare in contatto con 'elemento riscaldante.

L'inserto del setaccio pud essere rimosso per la cottura

di pane o simili.

Gli alimenti sovrapposti durante la cottura devono essere

scossi a meta del tempo di cottura. In questo modo si

ottimizza il risultato della cottura e si evita una cottura
non uniforme.
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+ Mettere a bagno i prodotti a base di patate fatti in casa
per almeno 30 minuti dopo il taglio per ridurre 'amido di
patate. Quindi asciugare bene i pezzi di patate con carta
da cucina.

+ Il tempo di cottura dipende da vari fattori: Dimensioni,
consistenza, quantita di cibo e temperatura impostata.

+ Se non si preriscalda la friggitrice ad aria calda, aggiun-
gere 3 minuti al tempo di cottura.

+ Friggere le bistecche e le quantita di carne piu grandi
in una padella prima di cuocerle nella friggitrice ad aria
calda. Il tempo e la temperatura dipendono dal livello di
cottura desiderato.

« E anche possibile riscaldare gli alimenti con I'apparec-
chio. Selezionare il programma automatico “Mantenere
in caldo/Scongelare” con il tasto Defrost. La tempe-
ratura e il tempo preimpostati possono essere regolati
individualmente.

Tasti funzione

| tasti dell'apparecchio sono a sfioramento. Per eseguire
la funzione, toccare leggermente i tasti con un dito. Ogni
pressione dei tasti & confermata da un segnale acustico.

Impostazione della temperatura (§) e

del tempo di cottura (@)

+ Premaiil tasto @& per passare dallimpostazione della
temperatura a quella del tempo di cottura.

+ Utilizz il tasto @® o @ per impostare la temperatura
(50-200°C) e il tempo di cottura (1-60 minuti).

+ Latemperatura e il tempo di cottura vengono visualizzati
alternativamente sul display.

Utilizzo

1. Assicurarsi che 'apparecchio sia scollegato dalla rete
elettrica.

2. Estrarre il recipiente per friggere dall'apparecchio affer-
randolo per la maniglia.

3. Se necessario, inserire nell'apparecchio l'inserto del
setaccio con le manopole in silicone. Spingere l'inserto
del setaccio fino in fondo.

4. Spingere nuovamente il contenitore per friggere nell'ap-
parecchio. Il contenitore deve scattare in posizione in
modo percettibile.

5. Collegare I'apparecchio a una presa di sicurezza corret-
tamente installata. Viene emesso un segnale acustico e
tutti i simboli si accendono brevemente. Poi si accende
solo il tasto ).

6. Premere il tasto () per mettere 'apparecchio in standby.

L'apparecchio € impostato in fabbrica su una tempera-
tura di 180 °C e 15 minuti.

7. Si consiglia di preriscaldare 'apparecchio per circa
3 minuti senza cuocere gli alimenti. Impostare la tempe-
ratura desiderata e il tempo di cottura di 3 minuti.

8. Premere il tasto () per awviare il processo di cottura.
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9. Allo scadere del tempo, sul display appare OFF. La ven-
tola funziona brevemente per raffreddare I'apparecchio.
Quindi vengono emessi 6 segnali acustici e 'apparec-
chio passa in standby.

10. Estrarre il contenitore per friggere dallapparecchio
afferrandolo per la maniglia.

11. Posizionare il contenitore per friggere su una superficie
resistente al calore.

12. Riempire il contenitore per friggere con I'alimento
desiderato.

13. Spingere nuovamente il contenitore per friggere nellap-
parecchio. Il contenitore deve scattare in posizione in
modo percettibile.

14. Premere il tasto () per riportare I'apparecchio in moda-
lita di utilizzo.

15. Impostare la temperatura e il tempo di cottura desiderati.
In alternativa, selezionare un programma automatico
(vedere la sezione successiva).

16. Premere il tasto () per awviare il processo di cottura.

17. Se necessario, scuotere il cibo a meta del tempo di
cottura. A tale scopo, estrarre il recipiente per friggere af-
ferrandolo per il manico. Quindi spingere nuovamente il
contenitore per friggere nellapparecchio. L'apparecchio
continua il suo utilizzo al punto interrotto.

Programmi automatici

Selezioni il programma automatico desiderato. Il simbolo
del programma lampeggia.

+ Latabella seguente mostra le temperature preimpostate
in fabbrica in gradi Celsius (°C) e in minuti (min). Le
preimpostazioni sono solo valori indicativi. A seconda
delle dimensioni e del peso dell'alimento, & possibile
che la temperatura e il tempo debbano essere regolati
individualmente.

+ La temperatura preimpostata e il tempo di cottura pos-
sono essere regolati con i tasti @ e © corrispondenti.

+ Osservare anche le informazioni riportate sulla confe-
zione dell'alimento.

Programma °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potatos 200 35
Defrost 90 5
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Interruzione dell’utilizzo

+ Estrarre il contenitore per friggere per interrompere
I'utilizzo. Riposizionare il contenitore per friggere per
riprendere ['utilizzo.

+ Lutilizzo pud essere interrotto anche estraendo la spina
di rete. Ricollegare la spina alla presa di corrente per
continuare I'utilizzo.

+ L'apparecchio riprende I'utilizzo al punto interrotto. Que-
sto vale anche in caso di interruzione di corrente.

Fine del funzionamento

1

o

. Allo scadere del tempo, sul display appare OFF. La ven-

tola funziona brevemente per raffreddare I'apparecchio.
Quindi vengono emessi 6 segnali acustici e 'apparec-
chio passa in standby.

. E possibile terminare I'utilizzo anche prematuramente

premendo il tasto ().

. Estrarre il contenitore per la frittura afferrandolo per il

manico.

. Mettere il cibo in una ciotola resistente al calore.
. Reinserire il contenitore per la frittura nell'apparecchio.
. Scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica.

Pulizia

/A AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia, spegnere sempre I'apparecchio
e scollegare la spina dalla presa di corrente. Attendere che I'ap-

parecchio si sia raffreddato.

» Lasciare raffreddare l'inserto del setaccio prima di rimuoverlo

dal contenitore di frittura!

+ Non immergere 'apparecchio in acqua! Potrebbe causare

scosse elettriche o incendi.

/N ATTENZIONE: Rivestimento antiaderente

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

« E possibile pulire l'nserto del setaccio in acqua tiepida
con un po’ di detersivo per piatti.

+ Pulire linterno e I'esterno dell'apparecchio e il conteni-
tore per la frittura con un panno leggermente umido, non
bagnato.

+ Rimuovere anche eventuali residui di cibo/grasso sopra
e accanto all'elemento riscaldante con un panno leg-
germente umido. Non riaccendere I'apparecchio finché
I'elemento riscaldante non &€ completamente asciutto!
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Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare

completamente gli accessori.

+ Si consiglia di riporre 'apparecchio nellimballaggio

originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei

bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.
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Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Rimedio

L'apparecchio non funziona.

L'apparecchio non ha alimentazione.

Controllare la presa di corrente con un altro
apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

Il contenitore per friggere non & inserito
correttamente. Un interruttore di sicu-
rezza impedisce I'utilizzo di un contenitore
per friggere inserito in modo errato.

Inserire correttamente il contenitore per
friggere. Deve scattare in posizione in modo
percettibile.

L'apparecchio € difettoso.

Contattare il nostro servizio o uno specialista.

Il cibo non & completamente
cotto.

Il contenitore per la frittura & troppo pieno.

Ridurre la quantita di cibo. Le quantita ridotte
cuociono in modo piu uniforme.

La temperatura & impostata troppo bassa.

Impostare una temperatura piu alta.

Il tempo di cottura & troppo breve.

Impostare un tempo di cottura piti lungo.

La cottura non € uniforme.

Gli alimenti sono sovrapposti. Cid non
garantisce una sufficiente circolazione
dell'aria.

Scuotere gli alimenti a meta del tempo di
cottura.

Gli alimenti non sono
croccanti.

Sono stati utilizzati alimenti adatti solo a
una friggitrice tradizionale.

Utilizzate alimenti adatti al forno o spalmateli
con un po’ d'olio.

Dall'apparecchio esce del
fumo.

Si stanno preparando alimenti molto
grassi.

Il fumo puo svilupparsi a causa di schizzi di
grasso allinterno dell'apparecchio. Assicu-
rarsi che la ventilazione sia sufficiente.

Il contenitore della friggitrice & troppo
pieno. Il cibo tocca I'elemento riscaldante.

Ridurre la quantita di cibo.

Nel contenitore di frittura o sull'elemento
riscaldante ci sono ancora residui di

Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo come
descritto nel capitolo “Pulizia”.

cibo/grasso dovuti all'uso precedente.

Dati tecnici

............................................................ PC-FR 1286 H
....220-240V~, 50-60 Hz

Consumo di energia
Classe di protezione: ..........

Questo prodotto contiene una sorgente luminosa di classe
di efficienza energetica <G>.

La sorgente luminosa € resistente alle alte temperature ed &
destinata esclusivamente all'uso in questo apparecchio.

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.
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Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pillin uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Przeglad elementoéw obstugi
Rozpakowanie urzadzenia
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy..............
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia .
Uwagi dotyczace uzytkowania............ueeueesseeesssessanes
Lokalizacja
Podtaczenie elektryczne .
Tryb gotowosci
Wigczanie/ wytaczanie urzadzenia
Oswietlenie wewnetrzne
Przed pierwszym uzyciem
Uwagi dotyczace UZytkowania.............ocveceereenneerneeenes
Przyciski funkcyjne
Ustawianie temperatury (§) i czasu gotowania (@) ...... 36
Obstuga
Programy automatyczne
Przerywanie obstugi
ZaKONCZENIE OPEIAC]i...vvvvvevervenerseersressseesseesensesesseseeees
Czyszczenie 37
Przechowywanie 37
Rozwiazywanie probleméw 38
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Dane techniczne 38
Warunki gwarancji 38
Usuwanie 39

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”..............c...... 39

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwr6¢ je do sprzedawcy.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy
Urzadzenie
Otwory wylotu powietrza
Otwory wlotu powietrza
Panel sterowania
Silikonowe pokretta
Whkiad sita
Uchwyt pojemnika do smazenia w glebokim ttuszczu
Okno podgladu
Pojemnik do smazenia w glebokim tluszczu
Uchwyt wpuszczany

O ~NOoO O WN -

©

Panel sterowania
Przyciski programéw automatycznych:

French Fries  (Frytki)

Chicken Wings  (Skrzydetka kurczaka)

Chicken (Kurczak)

Fish (Ryba)

Steak (Stek)

Pizza (Pizza)

Cake (Ciasto)

Vegetables (Warzywa)

Potatos (Ziemniaki)

Defrost (Funkcja rozmrazania/utrzymywania
ciepta)

Przycisk @ (o$wietlenie wewnetrzne)
Przycisk © (skroci¢ czas gotowania/ temperature)
Przycisk @ (prosze wybrac czas gotowania/temperature)
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Przycisk @ (zwiekszy¢ czas gotowania/temperature)
Przycisk (O (wigczanie i wytaczanie urzadzenia / rozpo-
czecie/ zakonczenie gotowania)

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

A OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzenia!

+ Pojemnika do smazenia nalezy dotyka¢ wytacznie za
uchwyt. W razie potrzeby uzywaj rekawic kuchennych.

+ Podczas obstugi z wylotu powietrza moze wydostawaé
sie goraca para. Nalezy zachowac¢ odpowiednig,
odlegtosc.

/\ UWAGA:

+ Otwory wlotu i wylotu powietrza nie powinny by¢
zakryte, aby zapewni¢ wystarczajaca cyrkulacje
powietrza.

+ Nalezy zachowa¢ bezpieczng odlegtos¢ (30cm) od ta-
twopalnych przedmiotow, takich jak meble, zastony itp.

+ Nie nalezy obstugiwac urzadzenia pod szafkami wi-
szacymi ze wzgledu na unoszace sie ciepto i opary.

+ Nie manipulowa¢ przy wytaczniku bezpieczenstwa.

+ Przeciazenie! Nie uzywaj gniazda wielokrotnego,
poniewaz urzadzenie ma zbyt duzg moc.

Uwagi dotyczace uzytkowania
Lokalizacja
+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na antyposlizgowej, rownej
i odpornej na wysoka temperature powierzchni.
+ Nie umieszczac urzadzenia tytem bezposrednio przy
Scianie.
+ Nigdy nie umieszczaj urzadzenia ani przewodu zasilaja-
cego na goracych powierzchniach lub w poblizu zrodet
ciepta (np. kuchenka, plyta grzewcza).

Podtaczenie elektryczne
Przed wlozeniem wtyczki sieciowej do gniazda nalezy

upewnic sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu urza-

dzenia. Informacje na ten temat znajdujq sie na tabliczce
znamionowe;j.

Tryb gotowosci

Urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci, gdy $wieci sie

tylko przycisk (. Urzadzenie przetacza sig w tryb gotowo-

§ci w nastepujacych sytuacjach:

+  Gdy wtyczka sieciowa jest podigczona.

+ Jesli przez okoto 60 sekund nie zostanie nacisniety
zaden przycisk.

+Po uptywie ustawionego czasu gotowania. \Wczesniej
na wyswietlaczu pojawi sig na kratko OFF. Rozlegnie sig
6 sygnatéw dzwigkowych.
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Wiaczanie/ wylaczanie urzadzenia
Do wiaczania | wylgczania urzadzenia stuzy przycisk (.

+ Po wigczeniu urzadzenia wy$wietlany jest ekran gotowo-
§ci do pracy.

+ Po uptywie okreslonego czasu na wySwietlaczu pojawi
sie komunikat OF F. Wentylator uruchomi sig na krotko,
aby schtodzi¢ urzadzenie. Nastepnie rozlegnie si¢ 6 sy-
gnatéw dzwiekowych i urzadzenie przetaczy sie w tryb
gotowosci.

Oswietlenie wewnetrzne
Za pomoca przycisk (D mozna wigcza¢ i wytacza¢ oswietle-
nie wnetrza urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem

+ Na elemencie grzejnym znajduje sig warstwa ochronna.
Aby jg usuna¢, urzadzenie nalezy obstugiwac przez
okoto 15 minut bez zawartosci. Nieznaczne dymienie
i nieprzyjemne zapachy sg normaine podczas tego pro-
cesu. Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

* [\ OSTRZEZENIE:
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odcze-
kac, az urzadzenie ostygnie!

- Odfacz urzadzenie od zasilania.
- Przed uzyciem nalezy wytrze¢ pojemnik do smazenia,
wkiad sita i wnetrze urzadzenia.

Uwagi dotyczace uzytkowania

+ Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania
potraw statych. Nie nalezy przygotowywac w nim zup ani
innych ptynnych potraw.

+ Wylacznik bezpieczenstwa uniemozliwia korzystanie
z urzadzenia bez pojemnika do smazenia.

+ Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, nie nalezy napetnia¢
pojemnika do smazenia powyzej oznaczenia MAX.
Nigdy nie przepetniaj pojemnika do smazenia, aby zyw-
no$¢ nie miata kontaktu z elementem grzejnym.

+ Do pojemnika do smazenia nigdy nie nalezy dodawa¢
oleju ani innych ptynéw. Aby uzyskaé chrupigcy efekt,
zywno$¢ mozna posmarowaé niewielkg iloscig oleju.

+ W urzadzeniu nie nalezy przygotowywac potraw 0 wyso-
kiej zawartoci thuszczu (np. kietbasek).

W urzadzeniu mozna przygotowywac wszystkie potrawy,
ktére nadajq sie rowniez do piekarnika.

+ Wkiad sita zapewnia, ze nagromadzony tluszcz osiada
na dnie pojemnika do smazenia. Dzieki temu potrawy sg
bardziej chrupiace.

+ Podczas pieczenia ciast, chleba itp. nalezy pamigtac,

Zze ciasto rozszerza sie. Ciasto nie moze stykac sie
z elementem grzejnym.

+ Wkiad sita mozna wyja¢ do pieczenia chleba itp.

+ Potrawy, ktdre lezg na sobie podczas gotowania, nalezy
wstrzasnaC w potowie czasu gotowania. Zoptymalizuje

JEZYK POLSKI
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to wyniki gotowania i zapobiegnie nieréwnomiernemu
gotowaniu.

+ Domowe produkty ziemniaczane nalezy moczy¢ przez
co najmniej 30 minut po pokrojeniu, aby zredukowac
skrobig ziemniaczana. Nastepnie dobrze osusz kawatki
ziemniakéw papierem kuchennym.

+ Czas gotowania zalezy od réznych czynnikdw: rozmiaru,

tekstury, ilosci jedzenia i ustawionej temperatury.
+ Jedli frytownica nie zostanie podgrzana, nalezy doda¢
3 minuty do czasu gotowania.
+ Smazyc steki i wigksze ilosci migsa na patelni przed
gotowaniem we frytownicy na gorace powietrze. Czas
i temperatura zaleza od zadanego stopnia wysmazenia.
+ Urzadzenie umoZliwia réwniez odgrzewanie potraw.
Wybierz program automatyczny ,Utrzymywanie ciepta/
Rozmrazanie” za pomoca przycisku Defrost. Ustawiong
temperature i czas mozna regulowa¢ indywidualnie.

Przyciski funkcyjne
Przyciski na urzadzeniu sg przyciskami dotykowymi. Aby
wykona¢ dang funkcje, nalezy lekko dotknaé przyciskow
palcem. Kazde nacisnigcie przycisku jest potwierdzane
sygnatem dzwigkowym.

Ustawianie temperatury (§) i czasu gotowania (@)
* Prosze nacisnag przycisk ®, aby przetaczaé miedzy
ustawieniami temperatury i czasu gotowania.

+ Prosze uzy¢ przycisk @ lub ©), aby ustawié temperature

(50-200°C) i czas gotowania (1-60 minut).
+ Temperatura i czas gotowania sg wy$wietlane naprze-
miennie na wyswietlaczu.

Obstuga

1. Upewnij sie, ze urzadzenie jest odiaczone od zasilania.

2. Wyciagnij pojemnik do smazenia z urzadzenia za
uchwyt.

3. W razie potrzeby umies¢ wkiad sita z silikonowymi po-
krettami w urzadzeniu. Wecisnij wkiad sita do konca.

4. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadze-
nia. Pojemnik musi zatrzasna¢ sie w styszalny sposob.

5. Podiacz urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda bezpieczenstwa. Rozlegnie sig sygnat dzwig-
kowy, a wszystkie symbole zaswieca sie na krotko.
Nastepnie zaswieci sie tylko przycisk (.

6. Nacisnij przycisk (O, aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb
gotowosci. Urzadzenie jest fabrycznie ustawione na
temperature 180 °C i 15 minut.

7. Zalecamy wstepne podgrzewanie urzadzenia przez
okoto 3 minuty bez gotowania potraw. Ustaw zadang,
temperature i czas gotowania na 3 minuty.

8. Nacisnij przycisk (D, aby rozpoczaé proces gotowania.

9. Po uptywie czasu na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
OFF. Wentylator uruchomi sie na chwile, aby schtodzi¢
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urzadzenie. Nastepnie rozlegnie si¢ 6 sygnatow dzwie-
kowych i urzadzenie przetaczy sie w tryb gotowosci.

10. Wyciagnij pojemnik do smazenia z urzadzenia za
uchwyt.

11. Umies$¢ pojemnik do smazenia na zaroodpornej po-
wierzehni.

12. Napetnij pojemnik do smazenia wybrang potrawa.

13. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadze-
nia. Pojemnik musi zatrzasna¢ sie w styszalny sposab.

14.Nacisnij przycisk (D, aby przetaczy¢ urzadzenie z po-
wrotem do trybu obstugi.

15. Ustaw zadang temperature i czas gotowania. Ewentu-
alnie wybierz program automatyczny (patrz nastepna
sekcja).

16. Nacisnij przycisk (D, aby rozpoczaé proces gotowania.

17.W razie potrzeby potrza$nij potrawag w potowie czasu
gotowania. W tym celu wyciagnij pojemnik do smazenia
za uchwyt. Nastepnie wsun pojemnik z powrotem do
urzadzenia. Urzadzenie kontynuuje obstuge w przerwa-
nym punkcie.

Programy automatyczne
Prosze wybra¢ zadany program automatyczny. Symbol
programu miga.

+ Ponizsza tabela przedstawia fabrycznie ustawione tem-
peratury w stopniach Celsjusza (°C) i minutach (min).
Ustawione wartosci sg jedynie wartosciami orientacyj-
nymi. W zalezno$ci od rozmiaru i wagi zywnos$ci, tempe-
ratura i czas moga wymagac indywidualnej regulacji.

+ Ustawiong temperature i czas gotowania mozna regulo-
wac za pomoca odpowiednich przyciskow @ i ©.

+ Nalezy réwniez przestrzega¢ informacji podanych na
opakowaniu zywnosci.

Program °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potatos 200 35
Defrost 90 5
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Przerywanie obstugi

+ Wyciagnij pojemnik do smazenia, aby przerwa¢ obstuge.

Ponownie wiéz pojemnik do smazenia, aby wznowi¢
obstuge.

+ Obstuge mozna réwniez przerwac, wyciagajac wtyczke
sieciowg. Podtacz ponownie wtyczke zasilania do
gniazda, aby kontynuowa¢ obstuge.

+ Urzadzenie wznowi obstuge w miejscu przerwania.
Dotyczy to réwniez awarii zasilania.

Zakonczenie operacji
1. Po uptywie czasu na wy$wietlaczu pojawi sig OF F. Wen-

tylator uruchomi sie na krétko, aby schodzi¢ urzadzenie.

Nastepnie rozlegnie si¢ 6 sygnatow dzwigkowych i urza-
dzenie przetaczy sig w tryb gotowosci.
2. Mozna réwniez przedwcze$nie zakofczy¢ operacje,
naciskajac przycisk (.
. Wyciagnij pojemnik do smazenia za uchwyt.
. Umie$¢ jedzenie w zaroodpornej misce.

o OB W

. Odtacz urzadzenie od zasilania.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytgczy¢
urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka. Poczekaj, az urzadze-

nie ostygnie.

* Przed wyjeciem wktadu sitowego z pojemnika do smazenia na-

lezy odczekac, az ostygnie!

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to spowodowac pora-

zenie pradem lub pozar.

/\ UWAGA: Powloka nieprzywierajaca

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywaj ostrych lub Sciemych Srodkéw czyszcza-
cych.

+ Wkiad sita mozna czysci¢ w cieptej wodzie z niewielkg
iloscig ptynu do recznego mycia naczyn.

+ Wyczy$¢ wewnetrzng i zewnetrzng cze$¢ urzadzenia
oraz pojemnik do smazenia za pomoca lekko wilgotnej,
ale nie mokrej Sciereczki.

+ Za pomoca lekko zwilzonej szmatki usun réwniez
wszelkie resztki jedzenia/tluszczu znajdujace sie na

elemencie grzejnym i obok niego. Nie wigcza¢ ponownie

urzadzenia, dopoki element grzejny nie bedzie catkowi-
cie suchy!
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Przechowywanie

+ Wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w dobrze

wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest zasilane.

Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomoca innego
urzadzenia.

Wiozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa.

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Pojemnik do frytowania nie jest prawidtowo
wiozony. Wytacznik bezpieczeristwa unie-
mozliwia obstuge nieprawidtowo wiozonego
pojemnika do smazenia.

W6z prawidtowo pojemnik do smazenia. Musi on
styszalnie zatrzasna¢ sie na swoim miejscu.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sig z naszym serwisem lub specjalista.

Potrawa nie jest
w petni ugotowana.

Pojemnik do smazenia jest przepetniony.

Zmniejsz ilo$¢ jedzenia. Mnigjsze ilosci gotuja sie
bardziej réwnomiemie.

Ustawiono zbyt niskg temperature.

Ustaw wyzszg temperature.

Ustawiono zbyt krétki czas gotowania.

Ustaw diuzszy czas smazenia.

Potrawa jest nierow-

nomiernie ugotowana.

Jedzenie jest utozone jedno na drugim.
Nie zapewnia to wystarczajacej cyrkulacji
powietrza.

Wstrzasna¢ potrawa w potowie czasu gotowania.

Potrawa nie jest
chrupiaca.

Uzyto zywnosci, ktéra nadaje sie tylko do
konwencjonalnej frytownicy.

Uzywaj potraw odpowiednich do piekarnika lub
posmaruj je niewielka iloscia oleju.

Z urzadzenia wydo-
bywa sie dym.

Przygotowujesz bardzo ttuste potrawy.

Rozpryski thuszczu wewnatrz urzadzenia moga,
powodowac powstawanie dymu. Upewnij sig, ze
wentylacja jest wystarczajaca.

Pojemnik do smazenia jest przepetniony.
Zywnos¢ dotyka elementu grzejnego.

Zmniejsz ilo$¢ jedzenia.

W pojemniku do smazenia lub na
elemencie grzejnym nadal znajduja sie
resztki jedzenia/tluszczu z poprzedniego
uzytkowania.

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu
zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.

Dane techniczne

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.
W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia

Ten produkt zawiera zrédto $wiatta o klasie efektywnosci
energetycznej <G>.

Zrédio $wiatta jest odpome na wysokie temperatury i jest
przeznaczone wytacznie do uzytku w tym urzadzeniu.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.
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powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

25.04.24



Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cate urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktdw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie beda Panistwo uzywac.
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Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Tq drogq przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest réwniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom

A kezeldelemek attekintése 3
A késziilék kicsomagolasa 40
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma........... 40
Akésziilék hasznalatara vonatkozo figyelmeztetések...41
Hasznalati megjegyzések 4

Helyszin

Elektromos csatlakozas

Készenléti (készenléti allapot)
Akészilék be-/kikapcsolasa..
Belsd vilagitas

Els6 hasznalat elbtt ...

Hasznéalatra vonatkozd megjegyzések........ccc.ouvunreunnee 41
Funkciégombok 42
Ahdmérséklet (8) és a fozési id6 (@) bedllitasa........... 42
Miikodés 42
Automatikus programok............cceceeeeereeseeneesnerenneenns 42
Mavelet megszakitasa
Amikodés befejezése
Tisztitas
Térolas
Hibaelharitas
40
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Miiszaki adatok

44
Hulladékkezelés 44
44

A kuka” piktogram jelentése..........ccccmerveerrenerrenerionn.

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.
. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul foliakat,

toltéanyagot, kabelkdtegelbket és kartoncsomagolast.

. Ellendrizze a szallitési terjedelem teljességét.
. Ha a csomagolas tartalma hidnyos, vagy ha sériilések

észlelheték, ne miikddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6hoz.

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

Késziilék

1

0N O WN

9

Légkivezetd nyilasok
Légbedmld nyilasok
Vezérl6panel

Szilikon gombok
Szlirbetét
Mélysiitétartaly fogantyu
Nézéablak

Mélysiité tartaly
Siillyesztett fogantyt

Vezérl6panel
Az automatikus programok gombjai:

French Fries  (Siilt krumpli)

Chicken Wings  (Csirkeszarny)

Chicken (Csirke)

Fish (Hal)

Steak (Steak)

Pizza (Pizza)

Cake (Siitemény)

Vegetables (Z6ldség)

Potatos (Burgonya)

Defrost (Kiolvasztas/melegen tartas funkcio)
gomb  (Belsd vilagitas)
© gomb (Csdkkentse a fézési id6t/ hémérsékletet)
gomb  (Fézési id6/hémérséklet kivalasztasa)
@® gomb  (Novelje a f6z&si iddt/hémérsékletet)
M gomb (Akésziilék be- és kikapcsolasa / fozés indi-

tasa/ledllitasa)
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A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/N FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!
+ Csak a fogantytinal fogva érintse meg a mélysiitée-
dényt. Szlikség esetén hasznaljon sttékeszty(it.

+  Miikodés kdzben forrd g6z tavozhat a légkivezetd
nyilasbal. Tartson elegendd tavolsagot.

[\ VIGYAZAT:

+ Alevegé be- és kimeneti nyilasokat nem szabad leta-
karni a megfeleld légkeringés biztositasa érdekében.

+ Tartson megfelel biztonségi tavolsagot (30cm) a
kénnyen gyulékony targyaktol, példaul butoroktdl,
figgonyoktdl stb.

+ Ne lizemeltesse a késziiléket fali szekrények alatt a
felszallo h6 és gézok miatt.

+ Ne manipulalja a biztonsagi kapcsolot.

+ Tulterhelés! Ne hasznaljon tobbsz6rds konnektoro-
kat, mivel ez a késztilék tul nagy teljesitménya.

Hasznalati megjegyzések
Helyszin

+ Helyezze a készilléket csliszasmentes, vizszintes és
hoall feliiletre.

+ Ne helyezze a késziiléket hatuljaval kbzvetlenil a falnak.
+ Soha ne helyezze a készliléket vagy a tapkabelt forré fe-

|tletekre vagy héforrasok (pl. tlizhely, féz6lap) kozelébe.

Elektromos csatlakozas

Miel6tt a haldzati dugét a konnektorba dugja, gy6zédjon
meg arrol, hogy a hélézati fesziiltség megfelel a késziilék
feszlltségének. Az informéacitt a tipustablan talalja.

Készenléti (készenléti allapot)

Akésziilék készenléti allapotban van, ha csak a () gomb
vilagit. A készilék a kdvetkez6 helyzetekben kapcsol
készenléti izemmodba:

+Amikor a hélézati csatlakozodugd be van dugva.

+ Ha kértlbeliil 60 masodpercig nem nyomjak meg a
gombot.

+ Ha a bedllitott f6zési id6 letelt. Korabban a kijelzén rovid
idére megjelenik a OFF felirat. Megszolal 6 jelz6hang.

A késziilék be-/kikapcsolasa
A gombbal kapcsolja be és ki a késziiléket.

+Amint bekapcsolja a késziiléket, megjelenik a haszna-
latra kész kijelz6.

+ Azidé letelte utan a kijelz6n megjelenik a OF F felirat.
A ventilator rovid ideig jar, hogy lehitse a készliléket.
Ezutan 6 jelz6hang szélal meg, és a készUlék készenléti
allapotba kapcsol.
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Belsé vilagitas
Az @ gomb segitségével kapcsolja be és ki a késziilék
belsé vilagitasat.

Els6 hasznalat el6tt

.

Afiitéelemen egy véddréteg talalhaté. Ennek eltavolita-
sahoz lizemeltesse a késziléket kb. 15 percig tartalom
nélkil. Ekdzben enyhe fiist és szagok normalisak.
Gondoskodjon a megfelelé szell6zésrél.

/\ FIGYELMEZTETES:
Tisztitas elétt hagyja kihdilni a késziléket!

- Huzza ki a késziiléket a haldzatbol.
- Hasznélat el6tt tordlje ki a mélysitStartalyt, a szitabe-
tétet és a készlilék belsejét.

Hasznalatra vonatkoz6 megjegyzések

.

Ez a késziilék szilard ételek elkészitésére szolgal. Ne
készitsen benne leveseket vagy mas folyékony ételeket.
Egy biztonsagi kapcsolé megakadalyozza, hogy a
készliléket mélysiitéedény nélkil hasznalja.

Alegjobb eredmény elérése érdekében ne téltse a
mélysiitéedényt a MAX jelzésnél nagyobb mértékben.
Soha ne toltse tul a mélystitétartalyt, hogy az étel ne
érintkezzen a fiitéelemmel.

Soha ne adjon olajat vagy méas folyadékot a mélysutstar-
talyba. A ropogos eredmény elérése érdekében az ételt
kevés olajjal is megkenheti.

Ne készitsen a készlilékkel magas zsirtartalmu ételeket
(pl. kolbaszt).

Akésziilékben minden olyan étel elkészithetd, amely a
slitébe is alkalmas.

A szitalébetét gondoskodik arrdl, hogy a felgyiilemlett
zsir a mélysiitd edény aljara tlepedjen. igy az ételek
ropog6sabbak lesznek.

Siitemények, kenyér stb. stitésekor vegye figyelembe,
hogy a tészta kitagul. A tészta nem érintkezhet a fiitée-
lemmel.

Kenyérsiitéshez vagy hasonl¢ siitéshez a szitabetét
kivehetd.

Asiités kdzben egymason fekvo ételeket a siitési id6 fe-
1énél meg kell razni. Ez optimalizalja a fézési eredményt
és megakadalyozza az egyenetlen fézést.

Ahéazi készitésii burgonyatermékeket vagas utan
legalabb 30 percig 4ztassa a burgonyakeményitd
csokkentése érdekében. Ezutan a burgonyadarabokat jol
széritsa meg konyhai papirral.

Af6zésiidd kilonbdzd tényezoktél fiigg: Méret, textira,
az étel mennyisége és a bedllitott hémérséklet.

Ha nem melegiti el6 a forrélevegds siitét, adjon hozza

3 percet a f6zési id6hoz.

A steakeket és a nagyobb mennyiségi hust serpeny6-
ben siisse meg, miel6tt a forrélevegds stitében megsii-
tné. Az id6 és a hémérséklet a kivant sttési foktl fligg.
Az ételeket a készlilékkel Ujra is melegitheti. Valassza ki
a ,Melegen tartas/Kiolvasztas” automatikus programot a
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gombbal Defrost. Az elre beallitott hémérséklet és idd
egyénileg beallithato.

Funkciégombok

Akésziiléken talalhaté gombok érintsgombok. Erintse meg
a gombokat enyhén az ujjaval a funkcié végrehajtasahoz.
Minden gombnyomas egy hangjelzéssel nyugtazadik.

A hémérséklet (§) és a fézési id6 (@) beallitasa

Nyomja meg az ® gombot a hémérséklet és a fézési idd
beallitasai kozotti valtashoz.

Az @ vagy © gomb segitségével allitsa be a hémérsék-
letet (50-200 °C) és a sitési idét (1-60 perc).
Ahémérséklet és a f6zési id6 felvaltva jelenik meg a
kijelz6n.

Miikodés

. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék le van valasztva

a hélozatrol.

. Hlzza ki a mélysitdedényt a fogantydnal fogva a

kész(ilékbdl.

. Sziikség esetén helyezze a szilikongombokkal ellatott

szitabetétet a készilékbe. Nyomja a szitabetétet egé-
szen lefelé.

. Tolja vissza a mélyslitéedényt a késziilékbe. Hallhatéan

be kell kattanni a helyére.

. Csatlakoztassa a kész(iléket egy megfelelden felszerelt

biztonsagi aljzathoz. Megszolal egy hangjelzés, és az
Osszes szimbolum rvid idére kigyullad. Ezutan csak a
O gomb vilagit.

. Nyomja meg a () gombot a késziilék készenléti

allapotba kapcsolasahoz. A készlilék gyarilag 180 °C és
15 perc hdmérsékletre van beallitva.

. Javasoljuk, hogy a készuléket kb. 3 percig elémelegitse

ételek f6zése nelkill. Allitsa be a kivant homérsékletet
és a fozési id6t 3 percre.

. Nyomja meg a () gombot a fézési folyamat elinditasahoz.
. Az id6 leteltével a kijelz6n megjelenik a OFF felirat. A

ventilator révid ideig jar, hogy lehlitse a késziiléket.
Ezutén 6 hangjelzés hallatszik, és a készilék készenléti
allapotba kapcsol.

10. Huzza ki a mélysiitéedényt a foganty(nal fogva a

kész(ilékbdl.

11. Helyezze a mélysiit6tartalyt egy hoallo feliiletre.
12. Toltse meg a mélysiitétartalyt a kivant étellel.
13. Nyomja vissza a mélys(itétartalyt a késziilékbe. Hallha-

téan be kell kattannia a helyére.

14.Nyomja meg a () gombot, hogy a késziilék ismét izem-

madba kapcsoljon.

15. Allitsa be a kivant homérsekletet és siitési idot. Alterna-

tivaként valasszon egy automatikus programot (lasd a
kovetkez6 fejezetet).

16. Nyomja meg a () gombot a f6zési folyamat elindita-
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17.Ha sziikséges, a fozési id6 felénél razza fel az ételt.
Ehhez hlizza ki a mélysutéedényt a fogantydjanal fogva.
Ezutan tolja vissza a mélysutétartalyt a készilékbe. A
készilék a megszakitott ponton folytatja a miikodést.

Automatikus programok

Valassza ki a kivant automatikus programot. A program
szimbdluma villog.

+ Akovetkezd tablazat a gyérilag beallitott hémérsékle-
teket Celsius fokban (°C) és percben (min) mutatja. Az
elére beallitott értékek csak tajékoztatd jellegliek. Az étel
méretétdl és sulyatdl fiiggben a hémérsékletet és az id6t
egyedileg kell beallitani.

+ Az elére beallitott hémérséklet és a fézési idé a megfe-
lelé @ és © gombokkal 4llithaté.

+ Figyelie meg az élelmiszer csomagolasan talalhato
informéaciokat is.

Program °C min
French Fries 200 30
Chicken Wings 200 30
Chicken 200 35
Fish 190 20
Steak 200 10
Pizza 185 12
Cake 175 25
Vegetables 160 18
Potatos 200 35
Defrost 90 5
Miivelet megszakitasa

+ Amiikodés megszakitasahoz hizza ki a mélysits-
tartalyt. A mlikddés folytatasahoz helyezze vissza a
mélysiitétartalyt.
kithatd. A miikodés folytatdsahoz csatlakoztassa vissza
a haldzati dugét a konnektorba.

+ Akeésziilék a megszakitott ponton folytatja a miikodést.
Ez aramsziinet esetén is érvényes.

A miikodés befejezése

1. Az id6 leteltével a kijelzon megjelenik a OFF felirat. A
ventilator révid ideig jér, hogy lehlitse a késztiléket.
Ezutéan 6 jelz6hang szélal meg, és a készulék készenléti
allapotba kapcsol.

2. A gomb megnyomasaval id6 elétt is befejezheti a

miikodést.

. Huzza ki a mélysitétartalyt a fogantyinal fogva.

. Tegye az ételt egy hdallo talba.

. Tolja vissza a mélysttétartalyt a készulékbe.

. Huzza ki a készilléket a halézatbol.
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+ Aszitabetétet meleg oblitvizben, kevés kézi mosogaté-

Tisztitas

A\ FIGYELMEZTETES:
» Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a ha-
l6zati dugot a konnektorbdl. Varja meg, amig a készulék lehil.

* Hagyja kih(ilni a szitabetétet, miel6tt kivenné a mélysutétartaly-

bol!

* Ne meritse a késziléket vizbe! Ez dramutést vagy tuzet okozhat.

A VIGYAZAT: Tapadasmentes bevonat
+Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.

+ Ne hasznéljon durva vagy surol6 hatasu tisztitdsze-

reket.

szerrel tisztithatja.

Akészlilék és a mélysutdtartaly belsé és kiilsé felliletét

Tarolas

+ Tisztitsa meg a kész(iléket a leirtak szerint. Hagyja a

tartozékokat teliesen megszaradni.
+ Javasoljuk, hogy a kész(iléket az eredeti csomagolasban

tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.

+ Akésziiléket mindig gyermekek eldl elzarva, jol szell6z6

enyhén nedves, nem vizes ruhaval tisztitsa meg.
Enyhén nedves ruhaval tavolitsa el a fiitéelemen és a
fltéelem mellett lévé étel-/ zsirmaradvanyokat is. Ne
kapcsolja be Ujra a készUléket, amig a flitéelem teljesen

meg nem szaradt!

Hibaelharitas

és szaraz helyen tarolja.

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Akeésziilék nem mikodik.

Akészuléknek nincs tapellatasa.

Ellendrizze a halozati aljzatot egy masik
késziilékkel.

Helyesen dugja be a halézati dugét.

Ellendrizze a hazi biztositékot.

A mélysUtétartaly nincs megfeleléen
behelyezve. Egy biztonsagi kapcsold
megakadalyozza a miikodést rosszul
behelyezett mélysiitéedénnyel.

Helyezze be helyesen a mélysitétartalyt.
Hallhatoan be kell kattanni a helyére.

A készilék meghibasodott.

Forduljon szerviziinkhéz vagy szakem-
berhez.

Az étel nem fétt meg teljesen.

A mélysiitétartaly tul van toltve.

Csokkentse az étel mennyiségét. A kisebb
mennyiségek egyenletesebben siilnek
meg.

Ahémérséklet tal alacsonyra van
bedllitva.

Allitson be magasabb hémérsékletet.

AsUtési id6 tal révidre van bedllitva.

Allitson be hosszabb f6zési idét.

Az étel egyenetlenil ftt meg.

Az ételek egymason vannak. Ez nem
biztositjia a megfeleld légkeringést.

Rézza fel az ételt a siitési idd felénél.

Az étel nem ropogés.

Olyan ételt hasznalt, amely csak hagyo-
manyos mélystitébe vald.

Hasznaljon siit6be vald ételeket, vagy
kenje meg 6ket kevés olajjal.
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Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Fust szivarog a készUlékbél.

Nagyon zsiros ételt készit.

Akészulék belsejében lévd zsirfroccsené-
sek miatt flist keletkezhet. Gondoskodjon
a megfeleld szell6zésrol.

hozzaér a fiitéelemhez.

Amélysiitétartaly tul van toltve. Az étel

Csokkentse az étel mennyiségét.

A mélysUtétartalyban vagy a flitéelemen
még mindig vannak étel-/ zsirmaradva-
nyok a korabbi hasznalatbol.

Minden hasznélat utén tisztitsa meg a
készileket a , Tisztitas” fejezetben leirtak
szerint.

Miiszaki adatok

PC-FR 1286 H
Tapegység: ..... ..220-240V~, 50-60Hz
Energiafogyasztas: ..
Védelmi osztaly: ..
Nettd sdly: ...........
Ez a termék <G> energiahatékonysagi osztalyu fényforrast
tartalmaz.

Afényforras ellendll a magas hémérsékletnek, és csak
ebben a készulékben val6 hasznélatra szantak.

Amszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
el6irasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készlilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készillékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

Mepea vcronb30BaHNeM [aHHOro NpnBopa BHUMATENbHO
MPOYMTANTE MHCTPYKLWMIO MO 3KCMyaTaLmm W OTAENBHO Mpu-
naraemble MHCTPYKLAM MO TexHuKe Ge30nacHoCTU. XpaHute
3TV JOKYMEHT, BKITK0Yas rapaHTHiiHbIA TAroH, YeK 1, N0 BO3-
MOXHOCTH, KOPOGKY C BHYTPEHHE# YNaKoBKOM B HaAEKHOM
Mecte. Ecriv Bbl nepegaeTe npubop TpeTbeMy fuLly, Bcerga
MpUKTaabIBaiiTe K HEMY BCE COOTBETCTBYIOLLME AOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHSEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJCTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLm ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0nacHoCT 0603HaueHb! No 0cobeHHoMy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusiM, 4Tobbl npesoTBpaTUTL
HEeCYaCTHbI Cyyai Uy NONOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCT AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYrUX OKPYaMLLX NPELMETOB.

Copgepxanue
0630p aetanen npudopa 3
PacnakoBka npubopa 45
0630p aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKM ........... 45

lMpepynpexaeHns No MCNONbL30OBaHUIO NPUOOPA......... 46
MpvmeyaHus No MCNoNb30BaHKA ..
Pacronoxehue .....
OneKTprYecKoe NOLKIIYEHNE .....
Pesxvm oxugaHns (CoCTosIHNE FOTOBHOCTMH)....
BkntoueHue / BbikntoueHue npubopa....
BHyTpeHHee ocBeLLeHue
Mepen nepBbIM UCMONb3OBAHIEM...
YKa3aHs M0 UCTIOMBIOBAHMIO ..........c..umvveeereerrrersrreenas
®yHKLMOHANBHbIE KHOMKM
YcTaHoBka Temnepartypsb! (§) v
BPEMEHU MPUTOTOBIEHNS (@) ---vvvevvreernrenererrerseereennes 47
kennyatauus 47
ABTOMaTIYECKIE NPOTPAMMb! ..
[pepeiBaHue paboTbl ...
OKoH4aHe paboTb! ..
Yuctka

PC-FR1286H_IM_25.04.2024

XpaHeHnue 48
YcTpaHeHve Henonagok 49
TexHuyeckue AaHHbIe 49
Ytunuzauus 49

3HaueHIe CMBOIA KKOPMHAN ........vvererverreeracrverreenns 49

PacnakoBka npubopa

. V3Bnekute npnbop 13 ynakosku.

. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takue kak
chorbra, HanonHuTenb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHAS
ynaKoBka.

. [poBepbTe KOMNMEKT NOCTABKM Ha KOMMIIEKTHOCTb.

. Ecrv copepxvmoe ynakoBKy HEMOMHOE UK €I MOXHO
0bHapYXXTb MOBPEXAEHNS, He SKCTyaTupyWTe nprbop.
HewmennerHo BepHUTE ero aunepy.

0630p pgeTtanen npubopa/
KomnnexT nocraBkm

Mpubop

1

0N O WN

9

OtBepcTus Ans BbIXoAa BO3AyXa
OtBepcTiia Ans Brycka Bo3ayxa
Marenb ynpasnexus
CnVKOHOBbIE UMLK

Bcraska ¢ cutom

Pyuka koHTeitHepa ans putiopa
OkHo npocmoTpa

KonTeitHep ans cpputiopa
YTonneHHas pyuka

MaHenb ynpaBnexus

KHonku aBTOMaT4eCKIX NporpaMm:
French Fries  (KapTodbens chpu)
Chicken Wings  (KypuHble kpbinbiLukm)
Chicken (Kypuua)
Fish (Pbiba) =
Steak (Creitk) g
Pizza (Muua) <
Cake (TopT) *
Vegetables (OBotwm)
Potatos (KapTodpens)
Defrost (dyHKUMS pasMopaxuBaHys / mopaep-

XaHus Tenna)
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PYCCKWK

KHonka
KHonka ©

(BHyTpeHHee ocBeLLeHme)

(YmeHbLUMTE BpEMS MPUroTOBNEHNS / TeMne-
parypy)

(BbibepuTe Bpems NpuroToBneHs / Temnepa-
TYpY)

Kuonka @&

Kuonka @

TypY)
(BkrtoueHue 1 BbIKMOYEHe yCTpoicTea /
3anyck/ocTaHoBKa NPUrOTOBEHNS)

Krorka (D

Mpenynpexnexns no
MCNonb30BaHUI0 Npubopa

A MPEQYNPEXAEHUE: OnacHocTb 0xoroB!
+ [MpukacaiiTech k KOHTEAHEPY ANs puTIOpa TOMLKO 38
pyuKky. Mpy HeoBXOANMOCTY UCMONb3YiATE NepYaTk
[Ans [lyXOBKM.

+ Bo Bpewmst paboTbl U3 BEHTUNSLMOHHOTO OTBEPCTMS
MOXET BbIXOANTL ropsiuuii nap. [epxuteck Ha AocTa-
TOYHOM PACCTOSHHM.

/\ BHUMAHME:

+ [Ins obecneyernst [OCTATOMHOM LVPKYNSLM BO3AyXa
He creayeT 3akpblBaTb OTBEPCTUS M5 Brycka 1
BbINyCka BO3AYXa.

+ Cobniopaitte poctatoyHoe 6e30nacHoe paccTosHie
(30cm) ot nerko BocnnaMeHsIOLLMXCS NPeAMETOB,
TaKuXx kak Mebenb, Wwrops! 1 T.n.!

+ He akcnnyatupyiite npuop nog HaCTEHHbIMM Luka-
hamm 113-3a NOAHUMAIOLLErocs Tenna v Napos.

*He maHunynupyite npesoxpaHuTenbHbIM BbIKIoYa-
Tenem.

+ Teperpy3ka! He ncnonb3ayitte MHOrOMECTHbIE po-
3eTKI, Tak kak STOT NPUBOP CINLIKOM MOLLHbIIA.

I'Ipwmeanvm no ncnonb3oBaHUA

PacnonoxeHnue

+YcTaHoBuTe Nprbop Ha HECKONb3SILLYH), POBHYHO 1
TEPMOCTOKYt0 MOBEPXHOCT.

+ He cTaBbTe npubop 3aaHem YacTblo HEMOCPEACTBEHHO
K CTeHe.

+Hukorga He knaguTe Npubop Unu LUHYp NUTaHUs Ha
ropsiuve NoBEPXHOCTY Ui BOIIM3N UCTOYHWKOB Tenna
(HanpumMep, NNKTbI, BApOYHOI NaHenn).

AneKTpuyeckoe NoAKNYEeHNe

lepen Tem kak BCTaBUTb CETEBYIO BUNKY B PO3eTky, yoeau-

TECb, YTO HAMPSPKEHWE B CETU COOTBETCTBYET HaMpsiKeHuio
npu6opa. MHdopmaLms 06 3ToM ykasaHa Ha prpMeHHOM
Tabnuuke.
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(YBennybTe Bpems MpuroToBrexns / Temnepa-

Pexum oxmpaHus (CocTosiHMe rOTOBHOCTH)

MpuBop HaxoanTCs B pexvMe OXUAaHNs, Korfa roput
Tonsko kHonka (D). MpuBop nepexoavT B pexim oxunaHms
B CreAyHoLLX CyYasX:

[Tpu BKMIOYEHUN CETEBOI BUMKM B PO3ETKY.

Ecnu B TeueHue 60 cekyHA He HaxuManach Hv ogHa
KHOMKa.

Mo ucTeyeHn yCTaHOBMEHHOTO BPEMEHW MPUroTOBNE-
Husi. PaHee Ha aucnnee KpaTKoBPEMEHHO MOsIBASNIOCH
coobuuenve OF F. PasnaeTcs 6 curHanbHbIX 3BYKOB.

BknioyeHue / BbiknioueHme npubopa
[insi BKItoYeHWs 1 BbIKIIOYEHIS Npybopa uenonbayiite
kronky O,

Cpasy nocrie BKMK4YEHUS Ha AuCTree NOSIBNAETCS MHAK-
KaLys1 FoTOBHOCTY K paboTe.

Mo vcTeYeHM BpEMEHH Ha AuUCTTee NOSIBMSETCS Hag-
meb OFF. [ing oxnaxgeHus npuGopa kpaTkoBpeMeHHO
BKITK0YAETCS BEHTUMATOP. 3aTeM pa3faeTcs 6 3ByKOBbIX
CUTHATIOB, 1 NPUGOP NEPEXOANT B PEXIM OXIMAAHNS.

BHyTpeHHee ocBeLeHne
Vicnonbayiite KHomky @ ana BKIKYEHNS 1 BLIKTIOYEHNS
BHYTPEHHEro OcBelLeHNs B npubope.

lMepen nepBbIM MCMONL30BaHUEM

.

Ha HarpeBaTenbHoM 3nemMeHTe UMeeTCs 3aLuTHbIN
cnoit. Ytobbl yaanuTb ero, nopabotaitte okono 15 mu-
HyT 6€3 coaepumoro. HebonbLuoe 3aasIMneHmne 1
HENpUSTHbIE 3anaxu BNSIOTCS HOPMArbHbIM SIBNIEHNEM.
Y6eanTech B Hann4uM JOCTATOYHOM BEHTURALIMM.

/\ MPEAYNPEXOEHVE:

[avite npubopy ocTbITb Nepes 04ncTKoi!

- OtknoumTe Npubop OT 3NEKTPOCETH.

- lNepen ncnonb30BaHNEM BbITPUTE KOHTEIHED Anst
(hpUTIOPa, BCTABKY-CUTO 11 BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb
npubopa.

Yka3aHusi N0 MCMoNb30BaHUK

[aHHbIi nprbop NpeaHasHaueH Ans NpUroToBNEHNS
TBEPAbIX NMPOAYKTOB. He roToBbTE B HEM Cyrbl Wi
ApYrve Xuakvie NpopyKTbI.

[MpenoxpaHUTENbHbIV BbIKMIOYATENb HE NO3BOMNSAET
nenonb3oBaTh Npubop 6e3 emkocTn Ans dpuTiopa.
[Ins AOCTVKEHNS HaWMyYLLIMX Pe3ynbTaToB He 3anor-
HsfiTe eMKoCTb Ans chpuTiopa 6onblue otmeTkn MAX.
Hukorzia He nepenonHsiTe eMKoCTb ANs hpuTiopa,
4T06bI MPOAYKTBI HE COMPUKACANWCh C HArpeBaTeNbHbIM
3MEMEHTOM.

Hukorzia He pobansiiTe B KOHTENHEP Ans (puTiopa
Macrio Unu [pyryto KuaKocTb. [ing nony4eHns xpy-
CTSILLEI KOPOUKM MOXHO cMa3aTb 6nogo HebomnbLLM
Konm4ecTBoM Macna.
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+ He rotoBbTe BO (hpuTIOpE NPOLYKTLI C BbICOKAM COLep-
aHWeM xupa (Hanpumep, COCUCKM).

+ B npubope MOXHO roTOBTL BCE MPOAYKTHI, KOTOpbIE
TalkKke NOAXOAAT ANs JYXOBKA.

+ bnarogapsi cMTOBOI BCTaBKe CKOMMBLUMIACS XMP OCe-
[aeT Ha JHO eMKoCTu Ans dpuTiopa. bnarogaps atomy
nuLLa cTaHoBuTCs Gonee XpycTaLei.

+ [Mpu BbIneyke nuporoB, xneba u T.n. cneayet yuuTbl-
BaTb, 4TO TECTO pacLUMpsieTCs. TECTO He AOMKHO conpu-
KacaTbCs C HarpeBaTembHbIM 3MEMEHTOM.

+ [ins Bbineyky xneba umm apyrux nofoBHbIX N3penui
BCTaBKY-CUTO MOXHO CHATb.

+ TpopyKTbl, Nexalyve Apyr Ha [pyre BO BPEMS
MPUrOTOBNEHWS, CeMyeT BCTPSIXMBATL B CEpeanHe
BPEMEHI NPUTrOTOBMEHNS. ITO ONTUMU3MPYET pesynbTat
MPUrOTOBMNEHMS 1 NPeaoTBpaLLaeT HepaBHOMEPHOe
MPUrOTOBNEHME.

+ [locne Hapesku JomallHWe kapTodenbHble NPoayKTbI
CriefyeT 3aMo4UTb He MeHee YeM Ha 30 MUHYT, YToBbI
YMEHBLUUTL KONMYECTBO kpaxmana B kaptoderne. 3atem
XOPOLLO MPOCYLUMTE KYCOUKW KapTOdens KyXOHHOM
Bymaroii.

+  Bpems npurotoBneHus 3aBUCUT OT pasnuyHbIX ak-
TOpOB: pasMepa, TeKCTYpbl, KOMMYECTBA MPOAYKTOB U
YCTaHOBNEHHON TemMnepaTypbl.

+ Ecrw Bbl He pa3orpeBaeTe (ppuTHOpHULLY, Lo6aBbTe K
BPEMEHY NPUTrOTOBMEHNS 3 MUHYTBI.

+ Creilkv 1 Borblume Kyckv Msica Nepes NpUroToBEHNEM
BO (ppUTIOPHHLE CrenyeT 0BxapuTb Ha CKOBOpOZE.
Bpewmsi 1 TemnepaTtypa 3aBUCAT OT XefaemMoii CTeneHu
npOoXapKu.

B npubope MoxHo Talcke pa3orpesath nuLily. Buibepute
aBTOMaTHueckyto nporpammy «llogaepxarue Tenna/
Pa3mopaxviBaHue» ¢ nomolbto kHonkv Defrost. 3agax-
Hasi Temnepatypa v Bpemst MOTyT ObiTb OTPErynMpoBaHb!
MHAMBULYaNbHO.

¢yHKL|MOHaJ1beIe KHOMKKU

Knonku Ha npnGope sIBNstoTCS CEHCOPHBIMK. [t Bbl-
MONHEHWs (hyHKLWW Crerka KOCHUTECh KHOMOK NarbLiem.
Kaxpoe Haxatie KHOMKV NOATBEPXAaeTCs 3ByKOBbLIM
cUrHanom.

YcTaHoBKa Temnepatypbl (§) u

BpeMeHM NpuUroToBneHus (@)

+ Haxmure kronky @), uToBbl nepeknionaThes Mexay
HaCTPOIKaM1 TeMNepaTypbl U BPEMEHM MPUTOTOBNEHNS.

+ Wenonbayitte kHonkv @ unv © ana ycTaHoBKk
Temnepatypsl (50-200 °C) 1 BpeMeHM NPUroTOBNEHNS
(1-60 muHyT).

+ Temnepatypa 1 BpemMs NPUroTOBMEHUS NOOYEPESHO
oTobpaxaroTcst Ha aucnnee.

PC-FR1286H_IM_25.04.2024

Akcnnyaraums

1. Y6enuTech, 410 NPUBOP OTKITKOYEH OT MEKTPOCETH.

2. BblHbTe KOHTENHEP Ans puTiopa 13 npubopa 3a pyuKy.

3. Mpw HeobxogumocTH ycTaHoBUTE B NpuBop CUTO € CU-
TIMKOHOBbIMU pyyKamy. 3afiB1HBTE CUTO [0 YNopa BHU3.

4. BcraBbTe koHTelHep 4ns dpuTiopa 06paTHO B npnoop.
[pw 3TOM JOMKEH pa3aaThCst LUEnyok.

5. MopgkntounTe NpubOp K NPaBUIbHO YCTAHOBMEHHO
3alLKTHO po3eTke. PaspaeTcs 3ByKOBOW curHan, v Bce
CMMBOIIbI KPATKOBPEMEHHO 3aropatoTcst. 3aTem 3aropa-
eTcs Tonbko kHonka (.

6. Haxmure kHonky (D, 4tobbl nepesecty npubop B
pexumM oxupanus. Ha 3aBoge-u3rotosutene npubop
HacTpoeH Ha TemnepaTtypy 180 °C v 15 MUHyT.

7. PekomeHayeTcsi npeaBapuTenbHO NporpeTb npubop B
TeYeHue 3 MiHyT 6€3 NPUrOTOBMEHNS NULLK. YCTaHO-
BUTE Tpebyemyto TemnepaTypy 1 BpeMsi NPUroTOBMEHNS
3 MUHYTBI.

8. Hawmmre kHonky (1, 4ToBbl HayaTh NPOLIECC MPHFo-
TOBNEHMS.

9. TMo ncTeyeHnn BpeMeHy Ha Aucnnee nosiBUTCS Haanuch
OFF. Oing oxnaxaeHus npubopa kpaTkoBPEMEHHO
BKITKOYAETCS BEHTUNATOP. 3aTeM pasgaeTcs 6 3BYKOBbIX
CUrHamoB, 1 Npubop NEPEXOaUT B PEXUM OXUAAHNS.

10. BbIHbTe KOHTEliHep Ans hpuTiopa 13 Npubopa 3a pyuKy.

11. MomecTuTe KOHTEMHep AN (PpUTIOpa Ha XapompOoUHYH
MOBEPXHOCTb.

12. HanonHuTe KOHTEAHEP 4115 (hpuTiopa XenaembiM
Gnoaom.

13. BcTaBbTe KoHTEHep Ans dpuTiopa 06paTHo B npubop.
[pw 3TOM JOMKEH pa3aaThCst LUEnyok.

14. HaxmuTe KHOMKy O, yobbl NepekniounTs MpUBop B
pabounin pexum.

15. YcTaHoBuTe Xenaemyto Temnepatypy 1 Bpemsi npuro-
TOBNEHMs. B kayecTBe anbTepHaTUBbl MOXHO BbIGpaTh
aBTOMATUHECKYI0 MPOrpammy (CM. CrieayioLLnii pa3aen).

16. HaxmuTe KHOMKy O, y4T06bI HaYaTh NPOLIECC MPHFO-
TOBNEHMS.

17. Mpu HeobXxoaMMOCTH BCTPsIXHUTE GO0 B CepeanHe
BPEMEHY NPUroTOBMEHNS!. [INs 3TOrO BbITSHUTE
KOHTENHEP Ans (puTiopa 3a pyyKy. 3aTem BCTaBbTE
KOHTelHep ans dpuTiopa 06patHo B Npubop. Mpnbop
NPOAOKUT paboTy B NPepBaHHOM PEXIME.

ABTOMaTMYECKME NPOrPaMMbl
BbibepuTe HyxHyto aBTomaTudeckyto nporpammy. Cumeon
nporpamMMbl Muraer.

B cnepytoLelt Tabnuue npuBeseHb! npesycTaHoBNEH-
Hble Ha 3aBOfie TemnepaTypbl B rpagycax Lienscus
(°C) v MuHyTax (min). Yka3aHHble 3Ha4eHWs SBNSIOTCS
VLU OPVEHTMPOBOYHBIMM. B 3aBUCMOCTY OT pasmepa
1 Beca NpofiyKTa TemMnepatypa 1 Bpemst MoryT 6biTb
YCTaHOBIEHbI HAVBIAYaNbHO.
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PYCCKWK

+ 3agaHHasi TeMnepatypa v Bpemst MPUroTOBNEHUS MOTYT
ObITb M3MEHEHBI C MOMOLLI0 COOTBETCTBYHOLLIX KHOMOK
®ne.

+ Takxke obpaLLaiiTe BHIMaHIe Ha MHOPMaLUIO, YkasaH-
HYI0 Ha ynakoBKe NpofyKTa.

MpepbiBaHue paboTbi

* BbiTawumte koHTeltHep Ans dpuTiopa, YToBbI NpepBaTh
paboty. [ins Bo306HOBMNEHNst paboTbl YCTaHOBUTE KOH-
TeliHep Ans puTiopa Ha MecTo.

+ PaboTy MOXHO Takke NpepBaTh, BbITALLMB CETEBYIO
BANKY. [INsi NpOLOrKeHIst paboThbl CHOBA NOAKMIOYMTE

Mporpamma °C min
- CETEBYIO BUITKY K PO3ETKE.
French Fries 200 30 + TpnBop BO30BHOBMT PaGOTY B TOUKE NPEPLIBaHNA. 3TO
Chicken Wings 200 30 TakKe OTHOCUTCS K Crly4asM OTKIIOHEHNS SMEeKTPO3-
Chicken 200 35 Heprum
Fish 190 20 OKOHYaHMe paboTsI
Steak 200 10 1. Mo ncTeyeHnn BpeMeHn Ha avcnnee nosBNSeTCs Haj-
Pizza 185 12 nucs OFF. [ing oxnaxaeHus npubopa kpaTkoBpeMEHHO
" 1 2 BKIIO4aETCS BEHTUNATOP. 3aTem pasaaeTcs 6 3ByKOBbIX

Cake " 5 CUrHarnoB, 1 Npubop NepexoauT B PEXUM OXIAAHMS.
Vegetables 160 18 2. MoxHo Takke [JOCPOYHO 3aBepLUnTb paboTy npubopa,
Potatos 200 35 axas kHonky O,

3. BbITawumTe KOHTEHEP Anst pUTIOPa 3a PyuKy.
Defrost %0 5 4. TepenoxuTe NPOAYKTbI B XaPOMPOUHYHO MICKY.

5. BcrasbTe KoHTelHep Ans dpuTiopa 06paTHO B Npubop.

6. Orkmioumnte nprbop OT 3NeKTPoCeTy.

Uuncrka

/\ MPEQYNPEXOEHUE:

* [lepen uncTKoit Bceraa BolknovanTe Npubop 1 BbIHUMaTE
CETEBYI0 BUMKY 13 po3eTku. [ogoxauTe, noka npubop He ocTbl-

HET.

« [laiiTe CMTOBOW BCTaBKe OCTbITh, MPEXae YeM U3BMeKaTh ee 13

KOHTEeNHepa Ansa gpuTiopal

* He norpyxaitte npnbop B Boay! ATO MOXET NPUBECTM K NOpa-
JKEHUIO ATIEKTPUYECKVM TOKOM WNN BO3rOpaHMI.

A BHUMAHME: AHTnnpurapHoe nokpbIiTe

* He ncnonb3ayiite NpoBOMOYHYHO LLETKY UMK Apyrue
abpaavBHble NpeameTbl.

* He ncnonb3ayiTe xecTkvie unu abpasuBHble YMCTALLME
cpencTea.

* BCTaBKy CMTa MOXHO O4UCTUTB B TEMON I'IpOMbIBOHHOI;I

Bofie C obaBneHnem HeBOMbLLOrO KOMMYECTBA KUAKO-
CTW AN MbITbsi NOCYAbl.

+ [poTpuTe BHYTPEHHIO W BHELLIHIOK NOBEPXHOCTH

npubopa 1 eMKkocTv Ans chpuTiopa Crierka BNaxHoM, HO
He MOKPOI TPSIMKOA.

+ Tarke yaanute oCTaTtku ﬂVILI.[VI/)KVIpa Ha Harpesateb-
HOM 3neMeHTe U paaoM C HUM crerka BMaXHOM TpﬂI'IKOVI.
48
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He BkrtovaliTe npubop A0 Tex nop, Noka HarpesaTerb-
HbII 3NIeMeHT He GyeT NONHOCTLIO Cyxum!

XpaHeHue

¢ Quuctute Npubop B COOTBETCTBUM C onucaHunem. [aitte
aKkceccyapam NoMHOCTBHO BbICOXHYTh.

+  PexomeHyeTcs XpaHuTh Nprbop B OpUriHanbHOM
ynaKoBKe, ecrv Bbl He cobupaeTech 1CNonb3oBaTh ero B
TeyeHIe NUTENbHOTO BpEMEHN.

+ Bcerpa xpaHuTte npubop B HEAOCTYNHOM [Nst AETeil,
XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM 1 CYXOM MECTE.

25.04.24



YCTpaHeHVIe Henonagok

Mpobnema

BoamoxHas npuunHa

YcTtpaHenue

Mpu6op He paboTaer.

Mp1Bop He MMEET MEKTPONMTAHNS.

MpoBepbTe PO3ETKY C APYTMM NPUBOPOM.

[MpaBumbHO BCTaBbTe CETEBYHO BUIKY.

MpoBepbTe NpeoxpaxuTeNb B AOME.

HenpasunbHO BCTaBNEH KOHTEIHEP Anst
(hpuTiopa. 3alMTHbINA BbIKNOYaTeNb
npepoTBpaLyaeT paboty ¢ HenpasumbHO
YCTaHOBNEHHBIM KOHTEMHEPOM Ansl hpuTHOpa.

MpaBurbHO BCTABLTE KOHTENHEP 7St
thpuTiopa. Mpy 3TOM JOMKEH Pa3aaTbCs 3BYK
wenyka.

[Mpubop HencnpaseH.

OBpaTnTech B Hallly CepBICHYHO CrIyOy nnm k
creLmanmery.

[Mnwa npuroToBneHa
He NOMHOCTbO.

KoHTeitHep ans (puTiopa nepenosHeH.

YMeHbLUMTE KONMYECTBO NPOAYKTOB. MeHbLLne
06beMmbl roToBsiTCS 6Onee paBHOMEPHO.

YCTaHOBNEHa CMULLIKOM HU3Kast Temneparypa.

YcTaHoBuTe Goree BbICOKyto TeMnepaTypy.

YCTaHOBINIEHO CTIMLLKOM KOPOTKOE BPEMSt Mpuro-
TOBMEHMS.

YcraHosuTe Gonee AnuTenbHoe Bpems npu-
FOTOBMEHMSI.

MuLya npuroToBneHa
HEPABHOMEPHO.

TpoayKTb! HaxoAsTest Apyr Haz Apyrom. 310 He
oBecrneunBaeT JOCTATOUHO LMPKYMISILMY BO3OYXa.

BcTpsixuBaTh MPOAYKTHI B CEpeanHe BpeMeH:
NPUrOTOBNIEHNS.

Mnwa He nveeT xpy-
CTALLE KOPOYKN.

VcnonbaytoTcst NpoayKTbI, KOTOPbIE NOAXOAAT
TOMbKO ANt 0BbIYHOM (PUTIOPHNLLI.

V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe NPOAYKTbI, NoAXoAdALLMe ANA
[AYXOBKM, UMK CMa3blBaitTe nX HebombLLMM
KOJnM4ecTBoM Macna.

113 npnbopa BbIxoauT
ObIM.

TOTOBMTCS O4EHb XUPHas MLLa.

1A3-3a 6pbIar xupa BHYTPM Mprbopa MoxeT
obpasoBatbcs AbiM. YbeauTech B Hanuuum
[OCTaTOMHON BEHTUNSILM.

KoHTelHep ans chpuTiopa nepenonHeH. Muwa
KacaeTcsl HarpeBaTeNbHOMO aneMeHTa.

YMeHbLUKTE KONUYECTBO NPOAYKTOB.

B emkoctvt ans (bpvmopa UK Ha HarpesaTelbHOM
ONIeMeHTE OCTanuCb OCTaTKW NULLK /)KVIpa oT
npeabiayLiero ncnonb3oBaHns.

Ouuwaiite nprbop nocne Kaxaoro
1CTIOMb30BaHMS, Kak OMCaHO B IMaBe
«4uctkan.

TexHuyeckue gaHHbIe

Ytunusauus

3HaueHne cUMBONA «KOP3nHa»

Moperb: . ..PC-FR 1286 H
OnekTponuTaxme: ...220-240B~, 50-60Ty
MMoTPEBAAEMAS MOLLHOCTD: «..voovvvvvrveveerrrieiennees 1700BT1
Knacc sawurbi:

Bec HeTTO:.

[laHHbIi npubop COAEPXUT UCTOYHWK CBETA Kracca SHepro-
adpdpexTuHOCTU <G>,

VCTO4HMK CBETA YCTOMYMB K BBICOKVM TeMMepaTypam n
npeaHa3HayeH TONbKO ANS UCTONb30BaHWS B AaHHOM
npu6ope.

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHWYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
M3MEHEHMS B pamkax NpoJomkatoLLeiics pa3paboTku
npopykTa.

[JlaHHbIi npubop 6bin NPOTECTUPOBAH B COOTBETCTBIM CO
BCEMY NPUMEHVMbIMM [JeACTBYHOLLMMI AnpekTBamu CE
V1 M3rOTOBNEH B COOTBETCTBUY C NOCNEAHUMM MpaBinamm
BesonacHocTu.

PC-FR1286H_IM_25.04.2024

3aLuuTa okpyxatoLLet cpedpl: He fonyckaeTcs
YTUNU3aLms 3NEKTPONpPUBOPOB BMECTE C BbITO-
BbIMM OTXOAAMM.

YTUnu3auns ycTapesLuei TeXHUKM U Heuc-
MpaBHbIX 3MEKTPONPUGOPOB MPOU3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX NYHKTaX.

He ponyckaitTe HenpaeumbHOI YTUNM3aLMM OTXOA0B. JTO
HaHOCHT BpeL, OKPYXKaloLLeil CPeae U OKa3bIBaeT HeraTe-
HOe BO3[IE/ICTBIE Ha 300POBLE MM,

Oka3blBaiiTe COAENCTBIE NporpaMme yTUnu3aLum 1 apy-
M dopmam nepepaboTki AMEKTPOHHOI W ANEKTPUYECKON
TEXHUKM.

PYCCKWUX

VIHchopmaLmio 0 MyHKTax yTUimM3aLmy GbITOBON TEXHUKNA
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BrnacT. Baw aunep
11 MapTHep Mo A0roBopy Takke 06s3aH becnnaTHo NpuHaTL
CTapblit npnbop.
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min °C )|

25 175 Cake

18 160 Vegetables

35 200 Potatos
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-FR 1286 H

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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